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2130  Mistura para Ciabata All Bread
Agua
Sal
Acucar

Kecheic

2756 Carne Seca Desfiada Alfama
3618 Requeiljao Cremoso Vigor

Decoracic

Cebola Fatiada Caramelizada

Emﬁa@am

10065 PVC GA-10 (4 Fatias)

777&& de /PW&’

Massa

100g
1009

q/n

2Uun

Kendimenic:

02 unidades

- Em um liquidificador coloque a Mistura para Ciabata All Bread, a agua, o sal, o

acucar, e misture até ficar homogénea.

» Cologue em uma frigideira uma camada fina de massa para gratinar;

Recheio

» Recheie metade da massa com a Carne Seca Desfiada Alfama e o Requeljao

Cremoso Vigor;

Montagem

« Dobre ao meio, acrescente a cebola caramelizada em cima do Taco e esta

pronto.
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2147  Mistura para Salgados Fritos All Bread 5009

Kecheic

2757 Peito De Frango Desfiado Alfama 200g

Decoracic

3618 Requeljao Cremoso Vigor 1509
1975 Empanex Premium Ambar 100g
3378 Oleo Composto para Fritura Fry Sebella a/n

Wengilios

9268 Forminha Alum.Bombocado Nrl (3x3) Doupan 5un

Em@m Undimianis

10856 Forminha de Papel para Cupcake Preto 5un 05 unidades

T 777&6&‘ de /ﬂf’efmfﬁ

Massa

» Prepare a Mistura para Salgados Fritos All Bread conforme as instrucdes da
embalagem;

» Coloque a massa na forminha de aluminio até cobrir totalmente;

Recheio
- Adicione a quantidade de Peito De Frango Desfiado Alfama até preencher a
mMassa, € cubra a parte do cupcake com massa.

Finalizacdo
« Empane com Empanex Premium Ambar e Frite;
« Espere esfriar e decore o topo do cupcake utilizando o Requeijao Cremoso

Vigor.
g/ 20rve
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2107  Mistura para Pao de Cebola All Bread 100g

2887 Ovo Integral Resfriado Naturovos 50ml
Sal 19
Cebola Tun

Kecheic

2842 Costela Desfiada Alfama 300g

Decoracio

1975 Empanex Premium Ambar 100g
3378 Oleo Composto para Fritura Fry Sebella g/n

% Kendimenis:
10065 PVC GA-10 (4 Fatias) Tun 02 unidades

7’}7m&r de /Pq}ﬂl’fr

« Em um recipiente coloque a Mistura para Pao de Cebola All Bread, o sal,
o Ovo Integral, e a Costela Desfiada Alfama;

« Misture até que figue em ponto de massa para bolear;

- Divida a massa e faga formatos de palitos;

« Empane com o Empanex Premium Ambar.

Finalizagao
+ Frite até que fiquem corados.
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2131 Mls'éura para Pao de Batata (Flocos) All Bread  100g

2887 Ovo Integral Resfriado Naturovos 50ml
7052 Fermento Em PS Quimico All Bread 19
3618 Requeijao Cremoso Vigor 1509

Decoracio

3084 Queiljo Ralado Grosso 20g
% Kendimenis:
10065 PVC GA-10 (4 Fatias) 2un 02 unidades

Mﬁt&‘ de /I’éflaf’ﬁ“

« Em um liquidificador coloque a Mistura para Pao de Batata (Flocos) All Bread,

o Ovo integral, o Requeijao Cremoso Vigor, e o Fermento Em P Quimico All
Bread;

- Bata até ficar homogénea e em ponto de bolear;

« Em uma frigideira, coloque uma camada de massa para assar;
» Vire a massa e cologue o parmesao ralado.

Finalizacao
« Decore com requeljao cremaoso VIgOor.

E Sorve
ﬂk pan

“ig em tudo

Receitas de Copa do Mundo Sorvepan \)



Receitas de Copa do Mundo Sorvepan \)



IWW

2271  Mistura para Cuca Alema All Bread 5009
2887 Ovo integral Resfriado Naturovos 50ml
7094 Fermento Bioldgico Seco doce Best Baker 10g

Decoracio

4041 Gergelim Descascado All Bread 209

Wengilios

8013 Pincel Trincha Mestre Cuca Grande Doupan Tun
% Kendimenle:
10065 PVC GA-10 (4 Fatias) 2un 02 unidades

f‘rﬁffr db / P i
7 par

» Prepare a Mistura para Cuca Alema All Bread conforme as instrucdes da

embalagem;
« Divida a massa em pedacos de 80g, e modele conforme Pretzel.

« ApOs o tempo de descango de aproximadamente 40 minutos, pincele com o
Ovo Integral Resfriado Naturovos;

» Jogue por cima da massa o Gergelim Descascado All Bread.

Finalizacao
» Leve ao forno pré-aquecido a 160°C graus por aproximadamente 10 minutos.
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2105 Mls'éura para Pao de Alho All Bread 5009
7094 Fermento Biologico Seco doce Best Baker 10g
2887 Ovo Iintegral Resfriado Naturovos 50ml

Kecheic

2842 Costela Desfiada Alfama 300g
1517  Azeitona Verde sem Caroco 1009
1455  Uva Passa Escura sem Carogo 509

Decoracic

3084 Queiljo Ralado Grosso 20g

Wengilios

8013 Pincel Trincha Mestre Cuca Grande Doupan Tun
% Kendimeni:
10065 PVC GA-10 (4 Fatias) 2un 02 unidades

777&6(& de /f’efmm

» Prepare a Mistura para Pao de Alho All Bread conforme as instrugcoes da
embalagem;

 Divida a Massa em pedacos de 80g;

« Modele Formato Mela Lua;

« Deixe descansar por 40 minutos.

Rechelo

» ApOs o tempo de descanco recheie com Costela Desfiada Alfama, a Azeitona
Verde sem Carogo, e a Uva Passa Escura sem Carocgo;

Finalizacao
« Pincele com Ovo integral Resfriado Naturovos;
« Jogue por cima o Queijo Ralado Grosso;

 Levar ao Forno Pré-Aquecido a 160“(3 graus, por aproximadamente 10 Minutos.

N pan
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3244 Massa Folhada Placa 2,5mm All Bread Tun

Kecheic

2068 Creme Confeilteiro Instantaneo All Bread 5009

3285 Creme Culinario Uht All Bread 100ml|

2889 Gema de Ovo Resfriada Naturovos 50ml
Raspas de Limao Tun

Wengilios

9268 Forminha Alum. Bombocado Nrl1(3x3) Doupan 5un

Embalagem P

10856 Forminha de Papel para Cupcake Preto 5un 05 unidades

i 7’}7m&r de /Pq}ﬂl’fr

Massa
 Enrole 1 Unidade Massa Folhada Placa e Corte em Pedacos;
» Abra a massa e preencha a Forminha Aluminio Bombocado.

Recheio

« Misture todos os ingredientes do recheio e reserve;

« Aplique o recheio sobre a massa, preenchendo todo o espaco;

» Leve ao forno pré-aquecido a 180°C por aproximadamente 15 Minutos.
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1064 Base para Torteleta 80mm All Aread

Kecheio

12349 Rechelo Creme Bueno VaBene

Decoracic

18003 Bettercreme Nata Rich’s

5058 Cobertuta Meio amargo Harald

8341 Granulado de Chocolate Colorido Harald
1610 Corante Gel Amarelo Gema Mix

Wengilios

1M Saco de Confeitar All Bread

Emba@am

10090 PVC G-640

O 777&6(& de /f’efmpﬁ

Rechelo:

lun

509

50g
1009
509
q/n

lun

lun

« Rechele a torteleta com o Recheio Creme Bueno VaBene;

Kendimende:

01 unidade

- Bata o Chantilly Bettercreme Nata Rich'’s e acrescente o Corante Gel Amarelo

Gema Mix até chegar na tonalidade desejada;

* Derreta a Cobertura Meio Amargo Harald e faca brigadeiros;

» Passe-0s no Granulado de Chocolate Colorido Harald;

« Apligue o Chantilly amarelo na torteleta e decore com o brigadeiro, conforme

a foto.
Sorve
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3576 |s'éur e para Pao de Mandloqumha All Bread 5009
2887 Ovo Integral Resfriado Naturovos 50ml
7094 Fermento Biologico Seco Doce Best Baker 10g

Kecheio

2756 Carne Seca Desfiada Alfama 100g

Decoracio

1975 Empanex Premium Ambar 100g
3378 Oleo Composto para Fritura Fry Sebella q/n

M % o Kendimenis:
10065 PVC GA-10 (4 Fatias) lun 02 unidades

Mm&r de /f’efmf&

 Prepare a Mistura para Pao de Mandioquinha AllBread conforme as instrugoes

da embalagem;
 Divida a massa Em Pedacos de 20g;
« Modele em formato de bolinha.

Base

Rechelio
« Abra e rechele a massa com a Carne Seca Desfiada Alfama;:
« Empane com o Empanex Premium Ambar.

Finalizacdo
. Leve para fritar no Oleo Composto para Fritura Fry Sebella a 160°C, até
dourar.
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Ribeirao Pires
Av: Vereador Aroldo Alves Neves, 900
Somma - Ouro Fino Paulista
Ribeirao Pires - SP
(11) 4223-4555

Tremembeé
Rua Luiz Gonzaga das Neves, 2217
Caminho Novo - Tremembé - SP
(12) 3672-2300
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https://sorvepan.com.br/
https://www.instagram.com/sorvepan.oficial/
https://www.facebook.com/sorvepan.oficial
https://www.youtube.com/channel/UCbMQPbG8tp-xioiaeKBTHlg/featured
https://www.youtube.com/channel/UCwRiqwRHuOMOplBTzX_F4VA



