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O tamanho das letras e nimeros da rotulagem obrigatoria, exceto a indicagdo dos contetidos liquidos, tabela
nutricional, alerta de alergénicos e rotulagem nutricional frontal (FOP), ndo pode ser INFERIOR a 1 mm

PAINEL FRONTAL | CARA FRONTAL

Marca e denominacdo de venda do produto/Marca y denominacion de venta del producto:

Marca

FINI

Categoria

Marshmallows

Nome comercial (Brasil)

Para Fondue

Nombre comercial (Latino America)

Para Fondue

Sabor (Brasil)

SABOR BAUNILHA

Sabor (Latino America)

SABOR A VAINILLA

Adverténcia/advertencia para imagens/imagenes

IMAGEM/IMAGEN ILUSTRATIVA

Denominagéo de venda (Brasil) MARSHMALLOWS SABOR BAUNILHA.
(altura minima: 1 mm) CONTEM AROMATIZANTE SINTETICO
IDENTICO AO NATURAL.
Classificagdo corante e aroma (Brasil) CONTEM AROMATIZANTE SINTETICO
(altura minima: 1 mm) IDENTICO AO NATURAL.
MARSHMALLOWS SABOR A  VAINILLA.
Denominacion de venta (Latino America) CONTIENE AROMATIZANTE SINTETICO
IDENTICO AL NATURAL.
Classificacion colorante y saborizante (Latino CONTIENE AROMATIZANTE SINTETICO

America)

IDENTICO AL NATURAL.

Peso — bolsa (Brasil)

PESO LIiQ. 250 g

Peso — paquete (Latino America)

CONTENIDO NETO 250 g

Embalagem secundaria (Brasil)

Caixa de papeldo com 12x250g.

Empaque secundario (Latino America)

Caja de cartdn que contiene 12x250g.

Indicacdo do conteldo liquido/Indicacion del contenido neto:

PESO LiQ. 250 g

A altura minima dos dizeres de contetdo liquido (PESO LIQ. ... g) deve cumprir o estabelecido da
Portaria Inmetro 249/21 / La altura minima del contenido neto (PESO LIQ. ... g) debe cumplir con

lo establecido en la Ordenanza Inmetro 249/21:

Altura dos dizeres de contetido liquido (PESO LIQ. ... g)

Conteudo liquido (g) Algarismos

Unidade (g) Dizeres “PESO LiQ.”

<50 Minimo = 2 mm

> 50e <200 Minimo = 3 mm

> 200 e <1000 Minimo = 4 mm

Minimo = 6 mm

> 1000

e Minimo=2mm
e Maximo = altura
dos algarismos

Minimo = 2/3 da altura
dos algarismos
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Rotulagem Nutricional Frontal/Etiquetado Nutricional Frontal:

Para a declaracdo da rotulagem frontal, deve-se adotar um dos modelos abaixo:

ACUCAR AGUCAR
ADICIONADO J ISy ADICIONADO

Ser realizado empregando-se a impressédo em cor 100% preta num fundo branco;

Estar localizada na metade superior do painel principal, em uma Unica superfice continua;

Ter a mesma orientacdo do texto das demais informac@es veiculadas no roétulo;

A rotulagem nutricional frontal ndo pode estar disposta em locais encobertos, removiveis pela abertura do
lacre ou de dificil visualizacdo, como areas de selagem e de torcdo.

A area minima da rotulagem nutricional frontal deve ser determinada pelo percentual de ocupacéo do painel
principal, definido no anexo XVIII da IN n°75 de 2020.

Requisitos especificos para formatagdo da rotulagem nutricional frontal*
*Q cumprimento dos requisitos conforme legislacdo é de responsabilidade dos Designers.
1) Posicionamento e relagdes de tamanho, espessura e distancia

Medidas de referéncia Y: equivale a altura da letra “A”, no texto “ALTO
EM”
Z: equivale a largura da letra “I”” no texto “SODIO”

Borda externa Espessura: 1Z
Dotada de contos arredondados

Margem interna 2Z

Distanciamento entre blocos informativos | 2Z

Madulo do titulo e dos nutrientes Altura: 3Y
Largura: 8Y
Dotados de cantos arredondados

Posiocionamento da lupa Posicdo: Lateral esquerda do bloco informativo
“ALTO EM”
Distancia da borda do bloco informativo “ALTO EM™:
17
Inclinacdo: 30 graus
Altura: 3Y

Tamanho do cabo da lupa Comprimento: 1,3Y
Espessura: 2,6Z
Dotado de bordas arredondadas

Tamanho do elemento circular da lupa Diametro: 1,7Y
Espessura: 1,47
Altura do elemento de conexdo entre o cabo e a
circunferencia da lupa: 1,27
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Elemento de conexdo entre o cabo e a
circunferéncia da lupa

Comprimento: 1,2 Z
Espessura: 1,5 Z

2) Tipografia e alinhamento

Tipos de fonte

Arial Narrow

Tipografia do bloco informativo “ALTO
EM”

Cor da fonte: preto, em fundo branco

Estilo: negrito (bold), caixa alta

Alinhamento vertical: centralizado

Alinhamento horizontal: texto iniciado a uma distancia
2 Y da borda direita

Tipografia do  bloco  informativo

“ACUCAR ADICIONADO”,

Cor da fonte: branca, em fundo preto
Estilo: negrito (bold), caixa alta

“GORDURA SATURADA” ¢ “SODIO”

Alinhamento: vertical e horizontal: centralizado

3) Tamanho da fonte

3.1) Embalagens com area de painel

principal igual ou maior que 35cm? até 100cm?

Data: 09.02.2024

Tamanho da fonte ~M|n|mo_ Maximo
Nao se aplica 9 pontos

3.2) Embalagens com area de painel principal maior que 100cm?
Tamanho da fonte Minimo Maximo
9 pontos 15 pontos

4) Percentual de ocupagéo da rotulagem nutricional frontal

4.1) Embalagens com area de painel principal igual ou maior que 35cm? até 100cm?

Quantidade de blocos informativos 2 blocos 3 blocos 4
blocos
Percentual de ocupagéo 3,5% 5,25% 7%
4.2) Embalagens com area de painel principal maior que 100cm?
Quantidade de blocos informativos 2 blocos 3 blocos 4
blocos
Percentual de ocupagéo 2% 3% 4%
PAINEL TRASEIRO | ETIQUETADO TRASERO
Listas de ingredientes e alergénicos/Listados de ingredientes y alergénicos:
LISTA DE INGREDIENTES
Para Brasil: INGREDIENTES: XAROPE DE GLICOSE,
Ingredientes —minimo 1 mm ACUCAR, AGUA, GELATINA, AMIDO
Alergeénicos —minimo 2 mm MODIFICADO E AROMATIZANTE.  NAO

CONTEM GLUTEN.

Informacdes para alérgicos (minimo 2 mm)
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LISTADO DE INGREDIENTES

Para Latino America: INGREDIENTES: JARABE DE GLUCOSA,
Ingredientes — minimo 1 mm AZUCAR, AGUA, GELATINA, ALMIDON

Colorantes destacados en negrita > 1 mm
Alergénicos — minimo 2 mm

GLUTEN.

MODIFICADO Y AROMATIZANTE (IDENTICO
AL NATURAL A VAINILLA). NO CONTIENE

Informaciones para alérgicos (minimo 2 mm) -

Tabela Nutricional/Tabla Nutricional:

Modelo Vertical Padrao:

INFORMAQAO NUTRICIONAL/ INFORMACION NUTRICIONAL
Porcdes por embalagem / Porciones por paquete: Cerca de 13
Porgéo / Porcién: 20 g (11 unidades / piezas)
1009 209 %VD*
Valor energético / Calorias (kcal) 339 68 3
Carboidratos / Carbohidratos (g) 80 16 5
Acucares totais / AzUcares totales (g) 69 14
AcUcares adicionados / Azlcares anadidos (g) 69 14 28
Proteinas / Proteinas (g) 4.4 0,9 2
Gorduras totais / Grasas totales (g) 0 0 0
Gorduras saturadas / Grasas saturadas (g) 0 0 0
Gorduras trans / Grasas trans (g) 0 0 0
Fibras alimentares / Fibras dietéticas (g) 0,6 0,1 0
Sadio / Sodio (mg) 48 9,6 0
*Percentual de valores diarios fornecidos pela porgéo.
*Porcentaje de valores diarios proporcionados por la porcién.

REQUISITOS DE FORMATACAO DA TABELA NUTRICIONAL PADRAO:

A formatacéo da tabela de informag&o nutricional deve:

Empregar caracteres e linhas de cor 100% preta aplicados em fundo branco;

Observar 0s nomes dos constituintes ou seus nomes alternativos e as respectivas ordem de declaracéo,
endentacdo e unidades de medida definidos no Anexo Xl da IN n° 75 de 2020;

Empregar espacamento entre linhas de forma a impedir que os caracteres se toqguem ou encostem na barra,
linhas ou simbolos de separacdo, quando existentes;

Usar borda de protecdo, barras, linhas e simbolos de separacéo e margens internas em conformidade com o
modelo selecionado;

Seguir os requisitos especificos para formatacéo padréo definidos no anexo XII da IN n° 75 de 2020:

ANEXO XII
Requisitos especificos para formatacado da tabela de informacé&o nutricional*
*QO cumprimento dos requisitos conforme legislacdo é de responsabilidade dos Designers.
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Parametros de formatacéo

Requisitos para formatacéo

Altura das linhas na grade interna

Todas as linhas devem ter a mesma altura

Indentacéo

letra “n
mesmo tipo de fonte e corpo tipografico usado
para nome dos constituintes.

Primeiro nivel: recuo igual a “n”

Segundo nivel: recuo igual a “nn”

Referéncia: “n”, em caixa baixa, com

Terceiro nivel: recuo igual a “nnn”

Simbolo  separado dos  subtitulos

(modelo vertical quebrado)

Fonte: Texto normal

Nome: Black Cicle

Subconjunto: Formas geométricas

Tipografia e alinhamento

Formatacéo padréo

Formatacédo reduzida

Tipos de fonte Arial Arial
Helvetica Helvetiva
Arial narrow
Helvetica
Condensed
Tipografia do titulo “INFORMACAO | Estilo: Negrito (bold), caixa | Estilo: Negrito (bold),

NUTRICIONAL” alta caixa alta
Corpo: 10pt Corpo: 8pt
Alinhamento: centralizado Alinhamento:
centralizado
Tipografia dos subtitulos: “Porgdes por | Estilo: Regular, combinagdo de | Estilo: Regular,

embalagem:” e “Porcdo: Xg ou mL
(medida caseira)

caixa alta e baixa
Corpo: 8pt

combinagéo de caixa alta
e baixa

Alinhamento: a esquerda Corpo: 6pt
Alinhamento: a esquerda
Tipografia dos titulos das colunas: | Estilo: Negrito, combinacdo de | Estilo: Negrito,

“100g”, “Xg oumL” e %VD”

caixa alta e baixa

Corpo: 8pt

Alinhamento  horizontal e
vertical: centralizado

combinagdo de caixa alta
e baixa

Corpo: 6pt

Alinhamento horizontal e
vertical: centralizado

Tipografia do nome dos constituintes

Estilo: Regular, combinagéo de
caixa alta e baixa

Estilo: Regular,
combinagéo de caixa alta

Corpo: 8pt e baixa
Alinhamento  horizontal: & | Corpo: 6pt
esquerda Alinhamento horizontal:
Alinhamento vertical: | & esquerda
centralizado Alinhamento vertical:
centralizado
Tipografia dos valores nutricionais Estilo: regular, combinacdo de | Estilo: regular,

caixa alta e baixa
Corpo: 8pt

Alinhamento  horizontal e

combinacdo de caixa alta
e baixa
Corpo: 6pt
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vertical: centralizado Alinhamento horizontal e
vertical: centralizado
Tipografia da nota de rodapé: | Estilo: regular, combinacdo de | Estilo: regular,
“*Percentual de  valores diarios | caixa alta e baixa combinacdo de caixa alta
fornecidos pela porgdo”. Corpo: 6pt e baixa
Alinhamento  horizontal: & | Corpo: 6pt
esquerda Alinhamento horizontal:
a esquerda
Tipografia da nota de rodapé: “**No | Estilo: regular, combinacdo de | Estilo: regular,
alimento pronto para o consumo”. caixa alta e baixa combinagéo de caixa alta
Tamanho da fonte: 6pt e baixa
Alinhamento  horizontal: & | Tamanho da fonte: 6pt
esquerda Alinhamento horizontal:
a esquerda

Informacdo Nutricional Complementar — Adverténcias obrigatdrias:
Informacion Nutricional Complementaria - Advertencias obligatdrias:

N&o se aplica/No se aplica.

Informacodes adicionais de rotulagem/Informaciones adicionales de etiguetado:

INFORMACOES ADICIONAIS QUE SERAO INSERIDAS NO ROTULO
INFORMACIONES ADICIONALES QUE SE ENCUENTRARAN EN ETIQUETADO

CONSERVACAO: ESTE PRODUTO DEVE SER
CONSERVADO EM LOCAL FRESCO, SECO, LONGE DE
PRODUTOS DE LIMPEZA E PROTEGIDO DA LUZ
SOLAR. APOS ABERTO, MANTER A EMBALAGEM
Conservagao - bolsa (Brasil) BEM FECHADA E CONSUMIR PREFERENCIALMENTE
EM ATE 28 DIAS.

VALIDADE E LOTE: VIDE IMPRESSAO NO CORPO
DA EMBALAGEM.

CONSERVACION: ESTE PRODUCTO DEBE
CONSERVARSE EN LUGAR FRESCO, SECO, LEJOS DE
PRODUCTOS DE LIMPIEZA'Y PROTEGIDO DE LA LUZ
SOLAR. DESPUES DE ABIERTO, CONSERVAR EL
Conservacion - bolsa (Latino America) ENVASE BIEN CERRADO Y CONSUMIR
PREFERIBLEMENTE ANTES DE 28 DIAS.

VALIDEZ Y LOTE: VEASE LA IMPRESION EN EL
CUERPO DEL ENVASE.

DICA: ESTE PRODUTO NAO E RECOMENDADO PARA
Dica (Brasil) CRIANCAS MENORES DE 03 ANOS DE IDADE. PARA
SEGURANCA, UM ADULTO DEVE SUPERVISIONAR O
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CONSUMO.

Sugerencia (Latino America)

SUGERENCIA: ESTE PRODUCTO NO ES
RECOMENDADO PARA NINOS MENORES DE 03
ANOS DE EDAD. PARA SEGURIDAD, UN ADULTO
DEBE SUPERVISAR EL CONSUMO.

INFORMACOES

DE PRODUGAO E IMPORTAGAO

INFORMACIONES DEL FABRICANTE Y IMPORTADORES

Produzido | Producido por:

PRODUZIDO | PRODUCIDO POR: SANCHEZ CANO
LTDA. AV. JOSE BENASSI, 1.003, PQ. INDUSTRIAL I,
JUNDIAI/SP - BRASIL. CEP: 13.213-085. CNPJ:
03.594.123/0001-96 — 1.E.: 407.386.176.110. INDUSTRIA
BRASILEIRA | INDUSTRIA BRASILENA.

Importadores:

IMPORTADO POR: INSERIR LISTA COMPLETA DE
IMPORTADORES + REGISTROS SANITARIOS

Informacdes de SAC (Brasil):

Fale comigo! E-mail: sac@finibr.com

Informaciones de SAC (Latino America):

Habla conmigo! E-mail: sac@finibr.com

INFORMACOES QUE NAO ESTAO NO ROTULO DO PRODUTO
INFORMACIONES QUE NO ESTAN DESCRITAS EN ETIQUETADO

INFORMACOES DE QUALIDADE
INFORMACIONES DE CALIDAD

Shelf Life 18 meses a partir da data de fabricacdo.
Shelf Life 18 meses a partir de la fecha de fabricacion.
Caracteristicas de processo Plano APPCC
Caracteristicas del proceso Plan HACCP

Modo de preparo

Produto pronto para consumo.

Modo de preparacion

Producto listo para el consumo.

Uso pretendido:

Produto elaborado para consumo direto para as pessoas no
geral, podendo ser consumidas por individuos em grupo de
risco (como criangas e idosos). Devido ao alto teor de agucares
e a complexidade clinica envolvendo a Diabetes, a lista de
ingredientes e/ou a informagdo nutricional esta sempre
disponivel a0  consumidor, independentemente  da
obrigatoriedade estabelecida através da legislagdo de
rotulagem.

Pretencion de uso del producto:

Producto elaborado para consumo directo para las personas en
general, pudiendo ser consumidas por individuos en grupo de
riesgo (como nifios y ancianos). Debido al alto contenido de
azlcares y la complejidad clinica que involucra a la Diabetes,
la lista de ingredientes y / o la informacién nutricional esta
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siempre disponible para el consumidor, independientemente de
la obligatoriedad establecida a través de la legislacion de
etiquetado.

Como uso razoavelmente esperado

hé o uso em confeitaria como decoracao de bolos e similares e
disposicdo para mistura em sorvetes.

Como uso razonablemente esperado

hay el uso en confiteria como decoracion de pasteles y
similares y disposicion para mezcla en helados

Amostragem | Muestreo:

2 amostras de retencéo. | 2 amostras de retencéo.

Padréo legal:

Demais requisitos associados ao produto estéo disponiveis para
consulta em documento controlado pelo sistema de gestdo para
gualidade e seguranca de alimentos.

Padron legal:

Otros requisitos asociados al producto estan disponibles para
consulta en documento controlado por el sistema de gestion
para calidad y seguridad de alimentos.

Produto isento de registro no Ministério da Salde no Brasil

Aditivos e/ou Coadjuvantes de Tecnologia usados para elaboracdo

Aditivos y/o coadyuvantes de tecnologia utilizados para la elaboracién:

Quantidade permitida pela legislacdo
(9/100 g produto)/Cantidad permitida por
la legislacion (g/100 g producto)

| Aromatizante / Aromatizante

| quantum satis (q.s.) |

Foto do produto acabado/Foto del producto final:

Analises Fisico-Quimicas e Microbioldgicas/Analisis Fisico-Quimicos y Microbioldgicos:

Matérias estranhas macroscopicas e microscépicas / Materias extrafias y microscépicas
O produto ndo deve apresentar nenhuma matérias estranhas indicativas de risco a saide humana (ex.:insetos, parasitos, fragmentos rigidos com
didmetro >2mm e rigidos pontiagudos >7mm, fragmentos de vidros) e de outras matérias estranhas como sujidades, fungos, pélos humanos e de
outros animais, artrpodes entre outros. / El producto no debe contener ningdin material extrafio que indique un riesgo para la salud humana (p. Ej.,
Insectos, parasitos, fragmentos duros de didmetro >2 mm y rigidez aguda >7 mm, fragmentos de vidrio) y otros materiales extrafios como suciedad,
hongos, cabello humano. y otros animales, artrépodos entre otros.

Parametro / Parametro Limites / limite US:]?SSS/ Método / Método
Mate_rlas es_tranh,as _(Arela/ 1,5de cmz_as m_soluvels em af:u_jo/ % AOAC 941.12 B (43.1.05)
cinzas insolaveis) / 1.5 de cenizas insolubles en acido
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Material extrafio (excepto

los &caros)
. p Méximo de 5 na aliquota analisada de acordo
Acaros mortos / Acaros com as recomendagdes das metodologias / AOAC 945.80
muertos Méximo de 5 en la tasa analiz6 de acuerdo con - .

las recomendaciones de las metodologias

Contaminantes Microbiolégicos / Contaminantes Microbioldgicos

Pardmetro / Pardmetro Limites / limite US:\?(?S; / Método / Método
Enterobacterlgceae/ <10 UFC /g Compendium!
Enterobacteriaceae
Bolores e leveduras / "

Moho y levadura <100 UFC /g Compendium
Salmonella sp/259 / Ausente / Ausente /259 Compendium?

Salmonella sp/25g

Caracteristicas Organolépticas / Caracteristicas Organolépticas

Unidade /

Parametro / Parametro Limites / limite unidad Método / Método
Aspecto / Aspecto b d -
e acordo
| -
ggr//(:glor com o padrdo / De acuerdo P-QP-LPA
or 7 Ltor con el padron -
Sabor / Sabor -
Contaminantes Inorgénicos / Contaminantes Inorganicos
Parametro / Parametro Limites / limite US:}?(?SS / Método / Método
Arsénio / Arsénio <0,1 mg/kg ITAL?
Cobre / Cobre <10,00 mg/kg
Cromo/ Cromo <10 ma/kg AOAC 985.35 e 984.27
Chumbo / Plomo <0,1 mg/kg

Micotoxinas / Micotoxinas
Aflatoxina M1, Aflatoxinas B1, B2, G1, G2, Ocratoxina A, Desoxinivalenol (DON), Fumonisinas (B1+B2),
Zearalenona, Patulina avaliadas no processo de homologacdo de matéria prima / Aflatoxina M1, Aflatoxinas
Bl, B2, G1, G2, Ocratoxina A, Desoxinivalenol (DON), Fumonisinas (B1+B2), Zearalenona, Patulina
evaluadas em el processo de aprobacion de la matéria prima.

Esté de acordo com a legislagdo vigente e apto para o consumo humano / Esta de acuerdo con la legislacion
vigente y apto para el consumo humano.

1 DOWNES, F. P. & ITO, K (eds.). 2001. Compendium of methods for the microbiological examination of
foods, 4" ed. American Public Health Association, Washington, D.C.

2 LEBLANC, J. P. & JACKSON, A. L. Dry Ashing Techinque for the Determination of Arsenic. J. O. A. O.
C., 56(2):383-386, 1973.

As analises fisico-quimicas, microbiolégicas e microscépicas sdo realizadas por laboratério terceirizado.
A agua possui um controle especifico atendendo a legislacdo propria vigente. / Los analisis fisico-
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quimicos, microbiol6gicos y microscépicos son realizados por laboratorio tercerizado. El agua posee un
control especifico atendiendo a la legislacion propia actual.

Projeto Industrial | Proyecto Industrial

Sistema de gestdo para qualidade e Seguranca de
alimentos

Sistema de gestion de calidad y seguridad alimentaria

APPCC HACCP
BPF GMP
Logistica (armazenamento, transporte) e | Logistica (almacenamiento, transporte) y

comercializacdo.

comercializacion

Selecdo e qualificacdo profissional e Programa de
atendimento ao consumidor.

Seleccidon y cualificacion profesional y programa de
atencion al consumidor.

Responsavel Técnico: Murilo Brunialti — Gerente
de Exceléncia e Inovacao

Responsable técnico: Murilo Brunialti — Gerente de
Excelencia e Innovacion
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