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CONTROLE DE ALTERACOES

Alteracao Protocolo | Verséo
Atualizacao de ingredientes e padrfes legais microbioldgicos i 01
conforme legislacéo atual vigente.
Revisao textual e alteracdo de aprovador. . 02
Atualizacéo de ingredientes, tabela nutricional
Atualizacao textos, atualizacdo de informac¢des nutricionais e . 03
referencias.
Atualizacéo informacao rotulagem nutricional frontal - 04
1. OBJETIVO
Padronizar as especificacdes técnicas para fabricacdo de Granola tradicional.
2. NOME DO PRODUTO
Granola tradicional marca HAPPY LIFE.
Apresentacao: Pacotes 1 kg, 500 g, 250 g e 10 kg.
3. CODIGO DO PRODUTO

e 286278 — Granola tradicional HAPPY LIFE 1 kg

e 198382 — Granola tradicional HAPPY LIFE 500 g

e 198390 — Granola tradicional HAPPY LIFE 250 g

e 31747 — Granola tradicional HAPPY LIFE 10 kg
4. COMPOSICAO DO PRODUTO

v' Aveia em flocos grossos
v' Melado de cana
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Aclcar mascavo
Flocos de arroz
Uvas passas
Extrato de malte
Fibra de trigo
Oleo de girassol/ 6leo de milho**

Antioxidante

** Oleo de milho refinado e geneticamente modificado (Bacillus thuringiensis,
Streptomyces viridochromogenes, Agrobacterium tumefaciens e Zea mays).

5. CARACTERISTICAS

5.1 Descricao da granola

A Granola é composta de um mix de cereais torrados, sementes, fibras e frutas dentre

outros ingredientes, de forma a conferir nutricdo e sabor.

O sistema de identificacdo de lote e partida do produto é definido mediante ao niumero

de lote da ordem de producéo gerado automaticamente pelo sistema e pela data de

fabricacéo do produto.

5.2 Especificacbes técnica

CARACTERISTICAS SENSORIAIS

Caracteristicas

Padrao

Sabor Caracteristico, levemente adocicado, nao ran¢oso e livre de
sabor estranho.

Cor Caramelo claro a caramelo escuro.

Odor Caracteristico, ndo rangoso e livres de odores estranhos.

Textura Heterogénea devido a natureza dos ingredientes e crocante.
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MICROSCOPIA E MACROSCOPIA

Caracteristicas Minimo Maximo
**Acaros mortos - 5/50 g
*Areia - 1.5%

** Monitoramento externo realizado conforme requisitos da RDC 623 de 2022 da

ANVISA.
MICROBIOLOGICAS
Caracteristicas Minimo Maximo
**Salmonella ssp/ 25 g Ausénciaem 25 g -
**Listeria monocytogenes/g 1x102 -
**E. coli/ g 10 1x102

** Monitoramento externo realizado conforme requisitos da RDC 724 de 2022 e IN
161 de 2022 da ANVISA.

5.3 Requisitos de atencgéo

e Integridade da granola (livre de material

microbiolégicas e outros);

estranho, contaminacdes

¢ Integridade da embalagem (soldas longitudinal e horizontal);

e Homogeneidade da cor caramelo na granola;

e Auséncia de contaminacdes

e Peso do pacote

e Dizeres de rotulagem nutricional, alergénicos e requisitos gerais de rotulagem.
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6 EMBALAGEM

As granolas sdo embaladas em embalagens primarias, secundarias e terciarias,
sendo as embalagens primarias filme plastico composto por duas camadas
(BOPP e PE), embalagem secundaria composta por papeldo ondulado ou fardo

de PE e terciaria composta por filme Strech.

Sendo:
INFORMACOES EMBALAGEM
REQUISITOS PRIMARIA SECUNDARIA TERCIARIA
o BOPP transparente + | Papeldo ondulado _
Composicéao o Filme Strech
PE transparente ou fardo plastico PE
Espessura 10 p (fardo
P 204 + 40p M tardo) :
individual/ camada 2,65 mm (caixa)
10 p (fardo)
Espessura total 60u . -
2,65 mm (caixa)
Peso individual 9 208 g (caixa)
emb. 1 kg 27,5 g (fardo)
Peso individual . 118 g (caixa)
emb. 5009 J 15,5 g (fardo)
Peso individual 5 142 g (caixa)
emb. 2509 J 15,5 g (fardo)
Peso individual
259 - -
emb. 10kg
v' Para pacotes de granola 1 kg: 06 pacotes por caixa/ fardo
v Para pacote de granola 500 g: 06 pacotes por caixa/ fardo
v Para pacote de granola 250 g: 12 pacotes por caixa/ fardo
v

Para pacote de granola 10k g: 01 pacotes por caixa/ fardo
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7 CONDIQOES DE ARMAZENAMENTO

7.3Estoques logisticos
Os pacotes de granola devem ser armazenados em ambientes secos longe de
intempéries, poeiras, chuvas, calor excessivo, livre de pragas e sujidades. Deve ser
armazenado sobre pellets integros, em estruturas porta pellets, em caixas de papeléao

ou fardos, strechados, evitando amassamento, avarias e umidade.

7.2 Recomendacdes ao consumidor
Manter esta embalagem bem fechada em local fresco, seco e protegida da luz solar
para evitar perda do sabor, aroma e qualidade da granola. Apos aberto consumir em

no maximo 30 dias. Manter em temperatura ambiente para evitar perda de textura.

8 PRAZO DE VALIDADE

Prazo de validade 12 meses a partir da data de fabricacdo, desde que armazenado

em condi¢Bes adequadas conforme descrito no item 7.

9 INSTRUCOES ROTULO

Deve constar na embalagem do produto, de maneira clara, legivel e indelével, no

minimo, as seguintes informacodes:

¢ Recomendac¢fes de armazenamento;
e Logomarca da empresa,;

e Simbolo da marca registrada ®;

e Industria brasileira;

e Denominagéo de venda do produto;

e Contetido nominal;

Elaborador por: Camila Vidal
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e (Cadigo de barras EAN-13 com a denominacdo do produto conforme ao
cadastro do sistema,;

e Telefone e 0 endereco SAC - sac@junco.com.br

e Endereco do site: www.junco.com.br

e Endereco completo da empresa,;

e CNPJ da empresa junco;

e Distribuido por e fabricado por (com nome e CNPJ);
e Informagdes de alergénicos;

¢ Informacdo de glaten;

e Lista de ingredientes;

e Peso do produto.

9.1. Informacdes nutricionais

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porgdes por embalagem: Cerca de 17
Porgéo: 30 g (1/2 Xicara de cha)
100 g 30¢g %V D*

Valor energético (kcal) 356 106 5
Carboidratos (g) 63 19 6
AcUcares totais (g) 18 53

Acucares adicionados (g) 14 4,2 8
Proteinas (g) 11 3,3 7
Gorduras totais (g) 6,6 2,0 3
Gorduras saturadas (g) 14 0,4 2
Gorduras trans (g) 0 0 0
Fibras alimentares (g) 8,1 2,4 10
Sédio (mg) 141 42 2
*Percentual de valores diarios fornecidos pela porgéao.
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a) Porcdes por embalagens:
Para 10kg: Cerca de 333
Para 1kg: Cerca de 33
Para 500 g: Cerca de 16
Para 250 g: Cerca de 8

b) Rotulagem frontal:

Nao ha.

9.2. Informag®es alergénicos

ALERGENICOS
Alimento alergénico _ .
Presente ou que possa estar presente no produto sim | Nao
Trigo, centeio, cevada, aveia e suas estirpes hibridizadas. X
Crustaceos X
Ovos X
Peixes X
Amendoim X
Soja X*
Leites de todas as espécies de animais mamiferos X
Lactose X
Améndoa (Prunus dulcis, sin.: Prunus amygdalus, Amygdalus communis L). X
Avelas (Corylus spp.). X
Castanha-de-caju (Anacardium occidentale) X*
Castanha-do-brasil ou castanha-do-para (Bertholletia excelsa) X*
Macadamias (Macadamia spp.). X
Nozes (Juglans spp.). X
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Pecas (Carya spp.).

Pistaches (Pistacia spp.).

Pinoli (Pinus spp.).

Castanhas (Castanea spp.). X

Latex natural

Coco

X*

* Nao contém estes ingredientes, contudo pode conter estes alergénicos devido a

compartilhamento de maquina durante o processo de fabricacéo.

9.3. Transgénicos

Sim. Pode conter milho transgénico conforme descrito no item 4.

10. REFERENCIAS

v

v

RDC 724 de 2022 — Regulamento técnico sobre padrées microbiolégicos para
alimentos, ANVISA.

IN 161 de 2022 - Regulamento técnico sobre padrbes microbioldgicos para
alimentos, ANVISA.

RDC 623 de 2022 - Dispde sobre matérias estranhas macroscopicas e
microscopicas em alimentos e bebidas, seus limites de tolerancia e da outras
providéncias, ANVISA.

Portaria 249 de 2021 para padronizacao de produtos Pré-medidos INMETRO.

RDC 727 - Disp0Oe sobre a rotulagem dos alimentos embalados ANVISA.
IN 75 de outubro de 2020 — Estabelece os requisitos técnicos para declaracao

da rotulagem nutricional nos alimentos embalados, ANVISA.
RDC n° 429 de outubro de 2020 — Disp0e sobre a rotulagem nutricional dos

alimentos embalados, ANVISA.

Data emissdo | Revisado por Proxima revisdao | Aprovado por Aprovado em

09/10/2023 Camila Vidal Nunes 09/10/2026 Talles Marcus 10/10/2023

Elaborador por: Camila Vidal




4

junw

Numero e Versao: ESP-SGQ-
024 V.03

ESPECIFICACAO GRANOLA [tose: vigente
TRADICIONAL

Data criacao: 18/11/2019

Elaborador por: Camila Vidal
Nunes

Area relacionada: FABRICA ALIMENTOS

v' Lei N° 10.674 de 16 de maio De 2003 - Obriga a que os produtos alimenticios

comercializados informem sobre a presenca de glaten, como medida
preventiva e de controle da doenca celiaca, PLANALTO.

Lei n® 11.105, de 24 de marco de 2005 - Regulamenta os incisos I, IV e V do §
1° do art. 225 da Constituicdo Federal, estabelece normas de seguranca e
mecanismos de fiscalizacdo de atividades que envolvam organismos
geneticamente modificados — OGM e seus derivados.

Decreto 4680 de 2003 - Regulamenta o direito a informacao, assegurado pela
Lei n° 8.078, de 11 de setembro de 1990, quanto aos alimentos e ingredientes
alimentares destinados ao consumo humano ou animal que contenham ou
sejam produzidos a partir de organismos geneticamente modificados, sem
prejuizo do cumprimento das demais normas aplicaveis.

Portaria 2658 de 2003 - tem o objetivo de definir a forma e as dimensdes
minimas do simbolo que compord a rotulagem tanto dos alimentos e
ingredientes alimentares destinados ao consumo humano ou animal
embalados como nos vendidos a granel ou in natura, que contenham ou sejam

produzidos a partir de organismos geneticamente modificados.
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