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I.  CARACTERISTICAS DO PRODUTO

Atum ralado com éleo comestivel e caldo vegetal (pouch 500g), cdigo 1167, marca Gomes da Costa, registrado
no Ministério da Agricultura SIF/DIPOA sob o n2: 0004 / 2087.

Il. INGREDIENTES
Atum, dleo de soja (Agrobacterium sp., Agrobacterium tumefaciens, Arabidopsis thaliana, Streptomyces
viridochromogenes, Bacillus thuringiensis, Delftia acidovorans, Zea mays, Stenotrophomonas maltophilia), dgua e
caldo vegetal (dgua, flocos de soja e extratos de cenoura e aipo).

ALERGICOS: CONTEM PEIXE E DERIVADOS DE SOJA. NAO CONTEM GLUTEN.

ll. PADRAO FisSICO-QUIMICO

Analises Especificacao Tolerdncias permitidas Referéncia
Consisténcia Caracteristica -
Andlise visual
Cor Caracteristica -
sabor/Odor Caracterllstlco/ i
agradavel s .
Anéalise sensorial
Textura Caracteristica -
Peso liquido (g) 500 485,0 (min.) Portaria nid 248, de 17 de
Julho de 2008 - INMETRO
Peso drenado (g) 450 436,5 (min.) utiho de
RDC n2 724, de 01 de
Julho de 2022 - ANVISA
PH * B i Instrugdo Normativa
n2 161, de 01 de Julho
de 2022 - ANVISA
s Instrucdo Normativa n2 46
Histamina (mg/kg) - 12080((mme;xla)) de 15 de Dezembro de 2011
' MAPA
Arsénio (mg/k - 1,0 (max.

(me/ke) () RDC ne 722, de 01 de
Chumbo (mg/ke) ) 0,3 (méx.) Julho de 2022 - ANVISA
L , Instrugdo Normativa
Cadmio {mg7ke) i 0,1 fmiaic) n2 160, de 01 de Julho de

2022 - ANVISA
Mercurio (mg/kg) - 1,0 (max.) |
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IV. PADRAO MICROBIOLOGICO

Analises Especificagdo Referéncia

. ~ It a 5s 10 di
Teste de incubagdo 36°C £ 1°C Sem alterapde.apis 10 cias:de Instrucdo Normativa

incubacs
Sem altera Iggua ac;;sag a 7 dias de W 08 dedbaeuiing ox
Teste de incubacgdo 55°C + 1°C C P N 2018 - MAPA
incubacao

V. MATERIAS ESTRANHAS

Auséncia de matérias estranhas prejudiciais a saide humana, conforme disposto na RDC n2 623, de 09 de Marc¢o
de 2022 da ANVISA.

VI. INFORMAGCAO NUTRICIONAL

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porcdes por embalagem: cerca de 8
Porcdo: 60 g (3 colheres de sopa)
100g 60 g % VD*
Valor energético (kcal) 225 135 ¥
Carboidratos (g) 0 0 0
Acucares totais (g) 0 0
Aclicares adicionados (g) 0 0 0
Proteinas (g) 20 12 24
Gorduras totais (g) 16 96 15
Gorduras saturadas (g) 3,2 19 10
Gorduras trans (g) 0,2 0,1 5
Gorduras monoinsaturadas (g) ""_3,9 23 12
Gorduras poli-insaturadas (g) 48 48 24
Omega 3 (mg) 1550 930 23
Acido linolénico (mg) 700 420
EPA (mg) 130 78
DHA (mg) 630 378
Colesterol (mg) 164 39 13
Fibras alimentares (g) 10 0 0
Sédio (mg) 578 347 17
*Percentual de valores didrios fomecidos pela porgéo.

Valores referentes a fase drenada.
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VIl. ROTULAGEM

Gomes

daCosta

Ralado
com Oleo

De acordo com a Instrugao Norma;civa n2 22 de 24 de novembro de 2005, MAPA.
Vill. EMBALAGEM

Embalagem priméria: bolsa metélica flexivel esterilizavel (retort pouch)
Embalagem secundaria: caixa de papeldo com 12 bolsas

IX. VALIDADE

2 anos a partir da data de fabricagdo.
A data de fabricac3o, validade e lote estdo impressos com inkjet no verso da embalagem.

Exemplo:
Fab: 01/2023 Val: 01/2025 Lote:L 1167 1004 H1 1T

Cédigo de Barras
Produto: 7891167011670
Embalagem: 17891167011677

_Ano
~ Identificagdo do ciclo de -k \

* 42 dia do ano, consideran 001 0 aié 09 deiéneirb e 366 o dia 31 de dezembro.
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X. ARMAZENAMENTO

O produto deve ser armazenado na embalagem original, em ambiente seco, arejado, protegido do calor, luz solar
e umidade, livre de poeiras, livre de insetos e roedores, sobre estrados e distante cerca de 30cm da parede, com

temperatura maxima de 40°C.

Apds aberto, o produto pode ser mantido na prépria embalagem, devidamente fechada e deve ser armazenado a

temperatura de refrigeragdo (2°C a 7°C) por até 72 horas.

Empilhamento maximo: 6 camadas com 24 caixas cada, totalizando 144 caixas por palete (figura 1).

Nao sobrepor os paletes.

Figura 1. Padrdo de paletizacdo.

XI. TRANSPORTE

Produto transportado em veiculo préprio para alimentos, livre de odores, sujidades e pragas.
Materiais que possam contaminar o produto com substancias estranhas, quimicas e/ou qualquer tipo de agentes

téxicos ndo devem ser transportados simultaneamente.
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