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1. IDENTIFICACAO DO PRODUTO

Nome do produto: Biscoito de polvilho sabor cebola e salsa

NOME E ENDERECO DO FABRICANTE

CASSINI ALIMENTOS LTDA.

Av. Mercedes Benz, n? 300 — Distrito Industrial.
Campinas — SP — CEP: 13054-750

CNPJ: 38.930.624/0003-42

Inscrigao Estadual: 244.910.236.111

ComPOSICAO DO PRODUTO
Amido modificado de mandioca, dleo vegetal, sal, soro de leite em pd, ovo em pd e aromatizante.

ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS PE LEITE EXOVOS+CONTEM LACTOSE. NAO CONTEM GLUTEN.

ESPECIFICACAO TECNICA

4.1- ESPECIFICACOES ORGANOLEPTICAS

Caracteristicas: Especificacoes
Cor Branca a levemente dourada com pontos verdes
Odor Caracteristico de polvilho azedo com cebola e salsa
Sabor Caracteristico de polvilho azedo '@ com sabor de/cebola e salsa
Textura Firme e crocante
Formato Palito
Peso /Médio/Unid. 1,20-g

4.2- ESPECIFICACOES Fisico QuiMicAs

Caracteristicas: Especificacoes
Acidez alcodlica Maximo 2,00 ml
Residuo Mineral (deduzido sal) Max. 3,0 % p/p
Umidade Maéximo 14,0 %
Atividade de agua Maximo 0,92 Aw
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oGM:
Caracteristicas: Especificagoes:
OGM (Screen Duplo 35S / NOS) Negativo

Referéncia: Decreto n? 4680, de 24 de abril de 2003.

Sulfito:
Caracteristicas: Especificacoes:
Sulfito Max. 10mg/Kg
ReferénciaaRirectiva.n289 de 10 de novembro de 2003.
Gluaten:
Caracteristicas: Especificagoes:
Glaten Ausente

Referéncia:|Lein210.674, de 16 de maio de 2003.

4.3- ESPECIFICACOES MICROBIOLOGICAS

Caracteristicas: Especificagoes:
Salmonella/25g Ausente
B. cereus presuntivo/g Maximo'10?
Escherichia colifg Maxime 10
Bolores e leveduras/g Maximo 5x10?
Referéncia: RDC n? 724, de 01 de julho de 2022 e Instrugdo Normativa n° 161, de 01 de julho de 2022.

4.4- ESPECIFICACOES INORGANICAS

Caracteristicas: EspecificagOes
Desoxinivalenol (DON)- (mcg/kg) Maéx. 1000,00
Zearalenona (mcg/kg) Max. 100,00
Referéncia: RDC n2 722, de 01 de julho de 2022 e InstrugGo Normativa - IN n° 160, de 01 de julho de 2022.
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4.5- ESPECIFICACOES MACRO E MICROSCOPIA

Caracteristicas:

Especificacdes:

Matérias macroscopicas e microscopicas prejudiciais a Saide Humana

Ausente

Fragmentos de insetos indicativos de falhas das boas praticas (ndo

considerados indicativos de risco)

225 em 225g

Areia ou cinzas insoluiveis em acido

1,5% de areia ou cinzas insoluveis em

acido

Acaros mortos

Mdximo de 5 na aliquota analisada de
acordo com as recomendacgdes das

metodologias

Referéncia: Resolugdo RDC n° 623, de 09 de margo de 2022.

4.6- INFORMACOES NUTRICIONAIS

4.6.1 Para pacote de 80 g em formateo palito:

INFORMAGCAO NUTRICIONAL
Porgdes por embalagem: cerca de 3
Porgdo: 30 g (25 unidades)
100g | 30g |%VD"
Valor energético (kcal) 403 120 B
Carboidratos (g} 64 20 7 i
Aglcares totais (g) 18 0.6
Acicares adicionadog (g) 0 0 0
Proteinas (g) 1.3 0.4 T
Gorduras totais (g) 14 4.3 7
Gorduras-saturadas, (g) 1.8 8
(Gorduras trans (g) 0 0
Fibras alimentares (g} 0 0 0
Sddio (mg) 1110 333 17
*Percentual de valores diarios fornecidos pela porgéo
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5. EMBALAGEM

Tipo: Primaria
Filme plastico: Bopp + Bopp
Peso Liquido/embalagem individual: 80 g

Tipo: Secundaria

Caixa de Papeldo ondulada
Capacidade:

- 48 pacotes de 80 g

5.1- Paletizacao

Lastro: 5 caixas / camada
Lastro: 10 caixas / camada
Empilhamento maximo: 6 caixas
OBS: pallet 1,0x 1,20 m

Pode ou nao ser estrechado, dependendo de exigéncia do cliente.

VALIDADE

O prazo de validade é de 4 meses apos a sua fabricagao.

ARMAZENAMENTO DO PRODUTO

Conservar em-locabseco-e ;arejado, protegide. dalluzlsolar! Apds-aberta imanté-la bem fechada e

consumir respeitando o prazo de validade.

8. REQUERIMENTOS DE TRANSPORTE

Modo de transporte: caminhdes fechados

Temperatura de transporte: ambiente

Requisitos especiais de transporte: veiculos limpos, secos e que nao transporte substancias que

possam contaminar o produto e/ou com odores estranhos.
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9. GRUPO SENSIVEL

ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE LEITE E OVOS. CONTEM LACTOSE.

9.1 Informagdes Complementares:

Contém aromatizante sintético idéntico ao natural.

10. Uso PRETENDIDO
Produto pronto para o consume.
Pode ser utilizado como ingredientes no preparo para pratos doces e salgados, ndo havendo a

necessidade de nenhum tratamento especifico.

10.1- Uso nao pretendido:

Uso ndo pretendido, mas razoavelmente esperadomao identificado.

11. RESPONSAVEL TECNICO

Flavia Praga Costa Morelli — CFT — Reg. n2 30266230830.

12. LEGISLACOES APLICAVEIS:

As legislag@es aplicaveis estdo relacionadas/na “PL-SGQ 016: Fabela de Atualizacado de Legislagao e

Normas”.
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