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BOLETIM TECNICO DE PRODUTO
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MARSHMALLOW é uma cobertura pastosa formulada
para decoracdes, recheios e enriquecimentos.

Areas de Aplicagdo

Utilizado em tacas, sundaes, milk shakes, café, tortas,
recheios de bolos e rocamboles, bombons,
acompanhamento para biscoitos, waffers ou sorvetes.
Pode também ser utilizado em merengues cobertos
com chocolate.

Instrugéo de uso

FORFABOADM1010
Propriedades
Aspecto: Pasta
Cor: Branca a levemente amarelada
Odor/Sabor: Caracteristico de marshmallow

Especificagcdes Microbioldgicas

O marshmallow j& est4 pronto para consumo, porém
também pode ser diluido em agua ou Xarope Neutro
Marvi.

Para diluicho em &gua, adicionar duas colheres de
sopa de &gua para cada 100 g de Marshmallow e
misturar bem. Conservar em geladeira e consumir em
um prazo maximo de 96 horas.

Ingredientes

Escherichia coli (UFCIg): <10
Salmonella sp em 25¢ Auséncia
Bolores e Leveduras (UFC/g) <10
Staphylococcus coagulase positiva (UFC/g): <100
Listeria monocytogenes (UFC/25g) <100
Enterobacteriaceae (UFC/g) <100
Microorganismos mesdfilos (UFC/g) <500
Estocagem

Armazenar em local fresco, seco e ao abrigo da luz e
umidade.

Legislagcao

Aclcar, xarope de glicose, clara de ovo desidratada,
estabilizante goma xantana, regulador de acidez
cremor de tartaro, aromatizante e conservador sorbato
de potassio.

Alérgicos

ALERGICOS: CONTEM DERIVADO DE OVO. NAO
CONTEM GLUTEN.

Motivo da revisdo: Atualizacdo da embalagem
Data e numero da revisdo: 17-12-2022 REV 14
Revisado por: Isabela Botaro

Verificado por: Erica Brugnollo

Aprovado por: Daniel Martini

Codex Alimentarius

Lei n° 10.674/2003

Portaria MS N° 1428 de 26 de novembro de 1993
Portaria SVS/MS n° 326 de 30 julho de 1997
RDC n° 23, de 15 de marco de 2000

RDC 623, de 09 de marco de 2022

RDC n° 724, de 1° de julho de 2022

IN 161, de 1° de julho de 2022

RDC n° 429, de 08 de outubro de 2020

IN 75, de 08 de outubro de 2020

RDC n° 727, de 1° de julho de 2022

Paginalde6



MARVI

BOLETIM TECNICO DE PRODUTO
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Validade

6 meses - a contar da data de fabricacdo desde que
respeitadas as condicbes de armazenamento.

Apé6s aberto conservar o produto sob refrigeracédo e
em recipiente fechado em um prazo maximo de 96
horas.

Embalagem

Pote de polietileno atdxico, selo de aluminio e tampa
de polietileno, com capacidade para 135 g do produto
(CB: 789.60684.2330-0)

Embalagem de despacho: Caixa de papeldao com 12 x
135 g de produto (CB: 17896068423307)

Peso bruto Pallet
4,13 kg / caixa 105 caixas (15 x7)

Peso liquido
1,62 kg / caixa

Pote de polietileno atéxico comportando 400 g de
produto (CB: 789.60684.2322-5)

Embalagem de despacho: Caixa de papeldo com 6 x
400 g de produto (CB: 27896068423229)

Peso bruto Pallet
2,9 kg / caixa 40 caixas (10 x 4)

Peso liquido
2,4 kg / caixa

Balde de polietileno atéxico com 2,0 kg de cobertura
de produto (CB: 789.60684.0342-5)

Peso bruto Pallet
2,16 kg / balde 120 baldes (30 x 4)

Peso liquido
2 kg / balde

Balde de polietileno atéxico com capacidade de 4,0 kg
de produto (CB: 789.60684.2586-1)

Peso bruto Pallet
4,5 kg / balde 48 baldes (16 x 3)

Peso liquido
4 kg / balde

Motivo da revisdo: Atualizacdo da embalagem
Data e numero da revisdo: 17-12-2022 REV 14
Revisado por: Isabela Botaro

Verificado por: Erica Brugnollo

Aprovado por: Daniel Martini
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FORFABOADM1010

ROTULAGEM: Nome do produto, lote, data de
fabricagdo, prazo de validade, condicdes de
estocagem e peso liquido.

Carregamento realizado em veiculos previamente
inspecionado (estado de manutencdo e higiene do
veiculo) e cumprimento das boas préticas de
manipulagdo de forma a assegurar a integridade das
embalagens dos produtos alimentares.

Informagdes Nutricionais

INFORMAGAO NUTRICIONAL
Porgéo: 20g (2 colheres de sopa)
100g 209 %VD*

Valor energético (kcal) 364 73 4
Carboidratos (g) 90 18 6

Agucares totais (g) 65 13
AcUcares adicionados (g) 55 1 22
Proteinas (g) 0,9 0 0
Gorduras totais (g) 0 0 0
Gorduras saturadas (g) 0 0 0
Gorduras trans (g) 0 0 0
Fibras alimentares (g) 0 0 0
Sodio (mg) 36 7.2 0

*Percentual de valores diarios fornecidos pela por¢éo
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BOLETIM TECNICO DE PRODUTO
MARSHMALLOW

Alergénicos

Alergénicos

Contém
Pode Conter
ao
Contém

Trigo, centeio, cevada, aveia e suas
estirpes hibridizadas

Crustaceos

Ovos X

Peixes

Amendoim

Soja

<R

Leite de todas as espécies de animais
mamiferos

Améndoa (Punus dulcis, sin,:
Prunusamygdalus,
Amygdaluscommunis L.)

<

Avelas (Corylus spp)

Castanha-de-caju (Anacardium
occidentale)

Macadamias (Macadamia spp.).

Nozes (Juglans spp.)

Pecas (Carya spp.)

Pistaches (Pistacia spp.)

Pinoli (Pinus spp.)

Castanhas (Castanea spp.)

D DD DR ] > [ R

Latex natural

Motivo da revisdo: Atualizagdo da embalagem Pégina 3deb6
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Descripcion
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MARSHMALLOW es un jarabe de alta viscosidad,
utilizado en decoraciones, rellenos y enriquecimientos.

Campos de Aplicacién

Se utiliza en sundaes, milkshake, pasteles, rellenos,
dulces, café, rollo de mermelada, galletas, barquillos y
helados. También se puede utilizar en merengues
cubiertos de chocolate.

Dosis

FORFABOADM1010
Propriedades
Aspecto: Pasta
Color: Blanca a amarillo claro
Olor/Sabor: Caracteristico de marshmallow

Especificaciones Microbiolégicas

A gusto

Instrucciones de uso

Escherichia coli (UFCIg): <10
Salmonella sp em 25g Ausencia
Hongos y Levaduras (UFC/g) <10
Staphylococcus coagulase positiva (UFC/g): <100
Listeria monocytogenes (UFC/259) <100
Enterobacteriaceae (UFC/g) <100
Microorganismos mesdfilos (UFC/g) <500

Almacenamiento

El marshmallow esta listo para el consumo, pero se
puede disolver en agua o Jarabe Neutro Marvi.

Para la dilucién con agua, agregue dos cucharadas de
agua por cada 100 g de marshmallow y mezclar bien.
Guarde en el refrigerador y consumir al maximo en 96
horas.

Ingredientes

Conservar en un lugar fresco, seco, protegida de la luz
y la humedad.

Vida util

Azlcar, jarabe de glucosa, clara de huevo en polvo,
estabilizante goma xantana, regulador de acidez
cremor tartaro, aromatizante y conservador sorbato de
potasio.

Alérgicos

6 meses - a partir de la fecha de fabricacién, siempre
gue respectadas las condiciones de almacenamiento.

Una vez abierto mantenga el produto en el refrigerador
en recipiente cerrado y consumir al maximo en 96
horas.

Embalaje

ALERGICOS: CONTIENE DERIVADO DE HUEVO.
NO CONTIENE GLUTEN.

Motivo da revisdo: Atualizacdo da embalagem
Data e numero da revisdo: 17-12-2022 REV 14
Revisado por: Isabela Botaro

Verificado por: Erica Brugnollo

Aprovado por: Daniel Martini

Bote de polietileno no tdxico, el sello de aluminio y
tapa de polietiieno con 135 g de producto (CB:
789.60684.2330-0)

Embalaje de despacho: caja de carton concl2 x 135.g
de producto (CB: 17896068423307)
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FORFABOADM1010
BOLETIM TECNICO DE PRODUTO
MARSHMALLOW
Peso neto Peso bruto Pallet Informaciones Nutricionales
1,62 kg / cx 413 kg / cx 105 cxs (15 x7)
INFORMACION NUTRICIONAL
Tamafio de | ion: 209 (2 cuch d
Bote de polietileno no téxico con 400 g de producto amafio de la porcion: 20g (2 cucharas de sopa) m—
(CB: 789.60684.2322-5): 100g 209 %VD
Valor energético (kcal) 364 73 4
Embalaje de despacho: caja de carton con 6 x 400 g Carbohidratos (g) %0 18 6
de producto (CB: 27896068423229) _
Azucares totales (g) 65 13
Peso neto Peso bruto Pallet Azlcares afiadidos (g) 55 1 22
2,4 kg /cx 29kg/cx 40 cxs (10 x 4) Proteinas (g) 0,9 0 0
Grasa total (g) 0 0 0
Recipiente de polietileno no téxico con 2,0 kg de Grasa saturada (g) 0 0 0
producto (CB: 789.60684.0342-5) Grasas trans (g) 0 0 0
Fibras alimenticias (g) 0 0 0
Peso neto Peso bruto Pallet Sod % — 5
2 kg / balde 216kg/balde 120 baldes (30 x 4) odio (mg) '
*Porcentaje de valores diarios aportados por la porcién

Recipiente de polietleno no téxico con 4,0 kg de
producto (CB: 789.60684.2586-1)

Peso liquido Peso bruto Pallet
4 kg / balde 4,5 kg / balde 48 baldes (16 x 3)

ETIQUETA: Nombre del producto, nimero de lote,
fecha de fabricacion, fecha de caducidad, condiciones
de almacenamiento y peso neto.

Carga realizada en vehiculos previamente
inspeccionados (estado de mantenimiento e higiene
del vehiculo) y cumplimiento de buenas précticas de
manejo para asegurar la integridad de los envases de
productos alimenticios.

Motivo da revisdo: Atualizagdo da embalagem Pégina 5deb6
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FORFABOADM1010

BOLETIM TECNICO DE PRODUTO

MARSHMALLOW
Alérgenos
£
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Trigo, centeno, cebada, avena y sus
N X
cepas hibridas
Crustaceos X
Huevos X
Piscis X
Mani X
Soja X
La leche de todas las especies de X
mamiferos
Almendra (Punus dulcis, sin,:
Prunusamygdalus, Amygdaluscommunis X
L)
Avellanas (Corylus spp ) X
Castafio de marafién (Anacardium X
occidentale)
Nueces de macadamia (Macadamia spp.) X
Las nueces (Juglans spp.) X
Pacanas (Carya spp.) X
Pistachos (Pistacia spp.) X
Pinoli (Pinus spp.) X
Las castafias (Castanea spp.) X
Latex natural X
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