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PRODUTO 
ALL UNTADOR DE FORMA. 
 
DESCRIÇÃO DO PRODUTO 
Preparado para untar formas e assadeiras. 
 
APRESENTAÇÃO 
Líquido oleoso extremamente viscoso, opaco e de coloração branca. 
 
VANTAGENS 

➢ Suporta altas temperaturas. 
➢ Não carboniza nas formas e assadeiras, conservando limpas por muito mais tempo. 
➢ Não penetra nas massas, mantendo o sabor e o aroma inalterados. 
➢ Possui excelente aderência ao local aplicado devido à sua alta viscosidade. 
➢ Requer menor quantidade de uso por aplicação se comparado ao óleo vegetal normal. 
➢ Pode ser aplicado com pistola de pintura a ar ou pincel. 

 
INGREDIENTES 
Água potável, Ésteres de Poliglicerol e Óleo de soja. 
 
ADVERTÊNCIA 
ALÉRGICOS: CONTÉM DERIVADOS DE SOJA; PODE CONTER TIGO, CENTEIO, AVEIA, CEVADA, 

LEITE, OVOS, AMENDOIM, E SEUS DERIVADOS. CONTÉM GLÚTEN. 
 

MODO DE USAR 

• Agitar bem antes de utilizar. 

• Aplicar com a pistola ou com pincel uma quantidade suficiente para formar uma fina camada 
sobre toda extensão da forma ou assadeira. 

• Recomenda-se uma quantidade maior de aplicação para massas ou produtos que contenha 
maior quantidade de açúcar na formulação. 

• Após o assamento do produto, recomenda-se desenformar o produto tão logo seja possível. Não 
deixar desenformar para o dia seguinte, pois o produto pode vir a aderir novamente à forma ou 
assadeira. 
 
EMBALAGEM 
Caixa de papelão com 4 galões plásticos contendo 5 litros cada. 

 
VALIDADE 
A validade do produto é de 12 meses desde que na embalagem original lacrada e em condições 
adequadas de armazenamento. 
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ARMAZENAMENTO 
Manter em local limpo, seco, fresco, arejado e livre da radiação solar. 
 
CÓDIGO DE BARRAS 
EAN-13: Embalagem Individual Galão ....................................................... 789 890 714 625 8 
DUN-14 ou EAN-14: Embalagem Coletiva (Cx c/ 4 gls de 5l) .................. 1 789 890 714 625 5  
  
NÚMERO - NCM 
15 17 90 90 
 
LEGISLAÇÃO 
Produto isento de registro conforme Resolução RDC Nº 27 de 06/08/2010 da ANVISA. 
 
ALEGAÇÕES NUTRICIONAIS: 
Produto dentro do padrão normal. 
 
INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 
 

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL 

Porções por embalagem:    500  porções 

Porção: 10ml (uma colher de sopa rasa) 

 Valores para 
100ml 

Valores para 10ml 
(1 porção) 

% VD* 

Valor energético (kcal) 304 30 2 

Carboidratos (g) 0 0 0 

 Açúcares Totais (g) 0 0 0 

  Açúcares Adicionados (g) 0 0  

Proteínas (g) 0 0 0 

Gorduras totais (g) 34 3,4 5 

 Gorduras saturadas (g) 5 0,5 3 

 Gorduras trans (g) 0 0 0 

Fibra alimentar (g) 0 0 0 

Sódio (mg) 0 0 0 

*Percentual de valores diários fornecidos pela porção. 

 
 
 
 
 
 


