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PRODUTO
ALL REFORCADOR DE FARINHA PREMIUM

DESCRICAO DO PRODUTO

Produto em pé para ser utilizado diretamente na farinha, com a finalidade de reforcar a rede
de gluten, resultando num pdo com melhores caracteristicas. E Premium porque tem maior
poder de corrigir farinhas mais fracas.

APRESENTACAO
P6 fino de cor branca amarelada e levemente gorduroso.
Odor e sabor caracteristicos ao produto.

VANTAGENS

» Aumenta a resisténcia da massa mesmo ocorrendo variagées na qualidade da farinha
de trigo ou mesmo sob variacdo de processo.

» Proporciona aos produtos finais uma melhor qualidade com uma padronizacdo
constante.

» Melhora a textura do miolo, simetria, aroma e cor do produto assado.

» No pao francés proporciona melhor pestana, crocancia e a quebra da casca, além
melhorar o sabor e aroma.

INGREDIENTES

Amido de milho ou de mandioca, Agucar, Estabilizantes Polisorbato 80 e Estearoil 2-lactil
lactato de sédio, Melhoradores de farinha Acido ascérbico, Azodicarbonamida, Enzima
hemicelulase e Enzima alfa amilase.

DOSAGEM RECOMENDADA
Utilizar 1% sobre o peso da farinha de All Reforgador de Farinha Premium ou 500g para cada
50kg de farinha da receita.

ALERGICOS; PODE CONTER TRIGO, CENTEIO, AVEIA, CEVADA, OVOS, LEITE, AMENDOIM,
SOJA, E SEUS DERIVADOS. CONTEM GLUTEN.

EMBALAGEM
Sacos plasticos contendo 5kg.

VALIDADE
A validade do produto é de 6 meses na embalagem original, lacrada e em condicdes
adequadas de armazenamento.
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ARMAZENAMENTO
Armazenar em local limpo, seco, fresco, arejado e livre da incidéncia de raios solares.

CODIGO DE BARRAS
789 855 253 293 2

NUMERO NCM
19 01 20 00

LEGISLACAO
Produto dispensado da obrigatoriedade de registro conforme Resolucdo RDC 27 de

06/08/2010 da ANVISA.

ALEGACOES NUTRICIONAIS
Produto dentro dos padrdes normais.

INFORMAGAO NUTRICIONAL

INFORMAGAO NUTRICIONAL

Porgoes por embalagem: 166 porg¢Ges respectivamente

Porgao: 30g (uma colher de sopa bem cheia)

Valores para Valores para 30g % VD *
100g (1 porgao)

Valor energético (kcal) 319 96 5
Carboidratos (g) 67 20 7
Acucares Totais (g) 9 3

Acucares Adicionados (g) 9 3 6
Proteinas (g) 0,0 0,0 0
Gorduras totais (g) 5,7 1,7 3
Gorduras saturadas (g) 5,3 1,6 9
Gorduras trans (g) 0,0 0,0 0
Fibra alimentar (g) 0,2 0,1 0
Sédio (mg) 428 128 6

*Percentual de valores didrios fornecidos pela porg¢do.




