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ESPECIFICACAO TECNICA ACUCAR IMPALPAVEL FINISSIMO

1. Identificacao do Produto
Nome: Aclcar Impalpavel Finissimo
Peso Liquido: 1,0 kg

Marca: Sicola

NUumero de registro: Produto isento de registro, conforme RDC 240 de 26 de julho de 2018

do Ministério da Saude.

2, Definicao

Produto obtido a partir da cana-de-aclcar pertencente as cultivares provenientes da espécie
Saccharum officinarum L. através de processos adequados.

3. Composicao

Ingredientes: Acucar cristal e amido de milho.

NAO CONTEM GLUTEN.

4, Informacgéao Nutricional
INFORMACAO NUTRICIONAL
Quantidade de porc¢des: 200 porc¢des
Porcao de 5g (1 colher de cha)
Quantidade por porcao % VD (*) por 100g
Valor Energético 20 kcal = 85 kJ 1 400 kcal
Carboidratos 5g 2 100g
Aclcares Totais 5g o 100g
Aclcares adicionados Og Og Og
Sacarose 5g ** 100g
Proteinas Og 0 Og
Gorduras Totais Og 0 Og
Gorduras saturadas Og 0 Og
Gorduras Trans Og 0 Og
Fibra Alimentar Og 0 Og
Sodio Omg 0 Omg
(*)% Valores diarios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 Calorias ou 8.400kJ. Seus
valores diarios podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas.
**Valor diario ndo estabelecido.

5. Caracteristicas Organolépticas
Parametros Especificacao Legislacao
Aspecto Po fino RDC 12- 12/03/78
Cor Branco/ Pérola RDC 12- 12/03/78

Odor

Caracteristico sem odores estranhos

RDC 12-12/03/78

Sabor

Caracteristico sem sabores estranhos

RDC 12- 12/03/78
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6. Caracteristicas Fisico-quimicas
Parametros Especificacao Legislacao
Granulometria (mesh 24) %Retido 80-90 -
Acidez (expressa em acido citrico) 0,1-0,3
pH 5,5-7,0 -
Umidade (%) Max. 0,30 IT12-13/11/17
Cor ICUMSA (Ul) Max. 150 IT12-13/11/17
Particulas Magnetizaveis (mg/kg) Max. 5,0 IT12- 13/11/17
Pontos Pretos (unid./100g) Max. 5,0 IT12- 13/11/17
Cinzas Condutimetricas (%) Max. 0,20 IT12- 13/11/17
Polarizacao (°Z) Min. 99,0 IT12- 13/11/17
Sulfito (g/100g) Max. 15,0 -
7. Metais Pesados
Parametros Especificacao Legislacao
Arsénio total (mg/kg) Max. 0,10 RDC N°722 -01/07/2022
IN160 - 01/07/2022
Chumbo (mg/kg) Max. 0,10 RDC N°722 -01/07/2022
IN160 - 01/07/2022
8. Caracteristicas Microbiolagicas
Parametros Especificacao Legislacao
Bolores e Leveduras/g Max. 10?2 RDC N°724 -01/07/2022
IN 161 - 01/07/2022
9. Caracteristicas Macroscopicas
Parametros Especificacao Legislacao
fFragme”tos de insetos indicativos de 5,5 1 9954 RDC 623 - 09/03/2022
alhas nas boas praticas de fabricacao
Cinzas insolUveis em acido 1,5% RDC 623 - 09/03/2022
Acaros mortos Max. 5 RDC 623 - 09/03/2022

10.  Micotoxinas
Nao se aplica

*RDC N°722 - IN 160, de 1° de julho de 2022.

11. Prazo de Validade / Lote
Validade: 12 meses.

O prazo de validade do acucar de confeiteiro impalpavel finissimo é de 12 meses a partir
da data de fabricacdo, determinada pelo dia, més e ano.
12. Embalagem

12.1. Embalagem Primaria
Saco plastico de polietileno de baixa densidade contendo 1,0kg peso liquido.

12.2. Embalagem secundaria
Saco plastico de polietileno de baixa densidade fechada com fita adesiva, contendo 10
unidades de acucar de confeiteiro impalpavel finissimo 1,0kg peso liquido.
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13. Certificado de analise

O Certificado de analise é emitido e encaminhado juntamente com o produto.

14. Armazenamento
Armazenar o produto em local fresco, seco, arejado e longe de produtos que exalam odor.
Manter a embalagem sempre fechada apods o uso.

15. Glossario

% = Por cento

Max. = Maximo

Unid. = Unidade

Mg = Micrograma

mg = Miligrama

g = Grama

kg = Quilograma

ml = Mililitro

mm = Milimetro

UFC = Unidade Formado de Colonia

16. Historico de Revisao

Revisao Data Descricdo da Alteracao

01 17/01/2011 Elaboracao do documento.

02 07/03/2018 Alteracao do elaborador e revisor

03 25/03/2020 Alteracao no formato da especificacao.
Atualizacao dos parametros microbiologicos.

04 14/02/2021 Revisao Anual. Atualizacdo de modelo de
cabecalho.

05 04/08/2022 Adequacao

06 21/04/2023 Atualizacao item 4. para adequacao a RDC N°429 -

08/10/2020 IN 75 -08/10/2020;

Atualizacao item 7. e item 10. RDC N° 722 -
01/07/2022 IN 160 - 01/07/2022

Atualizacao item 8. RDC N°724 - 01/07/2022 IN161 -
01/07/2022.

Atualizacao item 9. RDC N°623 - 09/03/2022.




