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10030508 – PASTA SABORIZANTE 

COCO - 4X2KG 

CLIENTE: VABENE 

 

Motivo da Revisão  

 

NOME DO PRODUTO E DESCRIÇÃO 

Pasta concentrada sabor Coco é obtida através da cocção de açúcares, leite de coco, aromatizante 

com os demais ingredientes. 

COMPOSIÇÃO (INCLUINDO ADITIVOS E COADJUVANTES DE TECNOLOGIA) 

Açúcar, água, leite de coco concentrado, xarope de glicose, açúcar invertido, álcool de cereais, 

aromatizantes, acidulante ácido cítrico, conservante sorbato de potássio e espessante pectina. 

ALÉRGICOS: PODE CONTER LEITE, SOJA E CEVADA. CONTÉM GLÚTEN. 

CARACTERÍSTICAS FÍSICO-QUÍMICAS 

ANÁLISE  NORMA 
REQUISITO LEGAL 

(SE APLICÁVEL) 

COR   BRANCO AMARELADO - 

SABOR  CARACTERÍSTICO, CONFORME PADRÃO - 

ODOR  CARACTERÍSTICO, CONFORME PADRÃO - 

ASPECTO  LÍQUIDO  - 

TEOR DE SÓLIDOS SOLÚVEIS   67 - 70ºB - 

OBSERVAÇÕES  

CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS 

ANÁLISE  NORMA  
REQUISITO LEGAL 

(SE APLICÁVEL) 

ESTAF. COAG. POSITIVA  < 100 UFC/g  * 100 

ENTEROBACTERIACEAE  < 10 UFC/g  * 10 

SALMONELLA  AUSENTE EM 25g  * AUSENTE EM 25g 

BOLORES E LEVEDURAS  < 100 UFC/g  * 100 

OBSERVAÇÕES * Conforme RDC n°724 e IN n°161 de 01/07/2022 – ANVISA. 

MÉTODOS DE ACONDICIONAMENTO (EMBALAGEM) E ENTREGA 

Embalagem primária: Pote PET transparente e tampa PP com alça. Peso Líquido: 2,0kg 

Embalagem secundária: Caixa de papelão. Peso líquido: 8,0 kg (4 unidades de 2,0kg). 

CONDIÇÕES DE ARMAZENAGEM 

Em local seco, fresco e inodoro. 

PRAZO DE VALIDADE 

12 meses. Depois de aberto, certificar que o produto esteja devidamente fechado, em local seco, 

fresco e inodoro e consumir até a data de validade. 

INSTRUÇÕES DE USO 

Pode haver separação de fases entre óleos e sólidos. Antes de utilizar, misturar bem o produto 

com auxílio de um utensílio limpo e seco. Produto semi elaborado exclusivamente destinado às 

produções artesanais e industriais. Não indicado o consumo direto. Dosagem indicada: 25-30g/L de 

calda. 

CONDIÇÕES DE DISTRIBUIÇÃO (TRANSPORTE) 

Transporte em temperatura ambiente, através de veículo limpo, com cobertura para proteção de 

carga e que não transporta outras cargas que comprometam a segurança do produto. Ausência de 

vetores e pragas urbanas ou qualquer evidência de sua presença como fezes, ninhos e outros. 

Transporte que mantenha a integridade do produto. 

SISTEMA DE DATAÇÃO E ROTULAGEM 

Deverá constar na embalagem e na caixa de expedição datação como segue: dia mês ano. 

EXEMPLO: FAB/LOTE: 13 05 23 

              VAL: 13 05 24 
 

https://alimentusconsultoria.com.br/instrucao-normativa-n-60-de-23-de-dezembro-de-2019-anvisa/

