
FICHA TÉCNICA DO PRODUTO 
INFORMAÇÕES DO PRODUTO:- Palmito de Pupunha em Conserva Picado 1.8 Kg. LATA  

CÓD BARRAS UNIDADE:- 7898630640733 CÓD. BARRAS CX C/06 UNID.:- 17898630640730  

PRODUTO CÓD 
SKU 

DESCRIÇÃO DO PRODUTO U.M. QTD GRUPO DE PRODUTO FAMÍLIA DO 

PRODUTO 

PPC-LT1.8 -FP Palmito de Pupunha em Conserva Kg. 1 Fábrica de Palmito de Pupunha em 
Conserva 

LISTA DE MATERIAS BASE 

LISTA DE MATERIAIS DESCRIÇÃO DA LISTA DE MATERIAIS :- 

1      LISTA PADRÃO  22/06/2020   

IMAGEM COMPONENTE DESCRIÇÃO DO COMPONENTE QTDE NECESSÁRIA U.M 

MP - 0001 PALMITO PUPUNHA 1,8 Kg. 

PI - 0001 ÁGUA POTÁVEL 1,2 Lt. 

MP - 0002 SAL 42 grs. 

MP - 0003 ÁCIDO CITRICO 8,7 grs. 

MP - 0004 LATA LITOGRAFADA (155X178) 1  LT 

 
Roteiro do Produto 

 

FICHA TÉCNICA DO PRODUTO 

OP DESCRIÇÃO DO 

PRODUTO 
CENTRO DE 

TRABALHO 

RECURSOS TEMPO DE 

SETUP 

TEMPO DE 

OPERAÇÃO 

TEMPO 

TOTAL 

Q 

T 

1 HASTES DE 
PALMITO 

RECEPÇÃO 
EXTERNA 

MANUAL 00:00:30 00:00:30 00:01:00 1 

2 1º DESCASQUE DESCASQUE MANUAL 00:00:10 00:00:12 0:00:22 1 

3 2º DESCASQUE DESCASQUE MANUAL 00:00:12 00:00:12 0:00:24 1 

4 CORTE PRODUÇÃO MANUAL 00:00:10 00:00:10 0:00:20 1 

5 PREP. SALMOURA LABORATÓRIO MANUAL 00:30:00 02:00:00 2:30:00 1 

6 ENVASE ENVAZAMENTO MANUAL 00:00:30 00:00:50 0:01:20 1 

7 ADIÇÃO SALMOURA MÁQUINA MÁQUINA 00:00:03 00:00:05 0:00:08 1 

8 FECHAMENTO 

/TAMPAGEM 
ESTEIRA MÁQUINA 00:00:02 00:00:15 00:00:17 1 

9 TRAT. TÉRMICO COZIMENTO TANQUES 00:00:20 00:45:00 0:45:20 1 

10 RESFRIAMENTO COZIMENTO TANQUES 00:00:20 00:20:00 0:20:20 1 

11 QUARENTENA RECEPÇÃO 
INTERNA 

RECEPÇÃO 00:00:30 360:00:00 360:00:30 1 

12 LIBERAÇÃO 

ROTULAGEM 

LABORATÓRIO LABORTÁRIO 00:00:02 00:10:00 0:10:02 1 

13 ROTULAGEM ROTULAÇÃO MÁQUINA 00:03:00 00:03:00 0:06:00 1 

14 ENCAIXOTAMENTO ROTULAÇÃO MÁQUINA 00:03:00 00:03:00 0:06:00 1 

15 ARMAZANAGEM DEPÓSITO EMPILHADEIRA 00:05:00 00:02:00 0:07:00 1 

16 EXPEDIÇÃO DEPÓSITO CAMINHÃO 00:00:04 00:05:00 0:05:04 1 

obs:- quantidade de ácido citrico vai depender sempre da curva de acidificação para encontrar o PH desejado para o 
produto final. A quantidade especificada é baseado em média. 

 


