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1. DESCRICAO DO PRODUTO

3.4. CONTAMINANTES

OILA FATS GVS 5105 é um produto em pd obtido a

partir da secagem de gordura vegetal com baixo teor
trans e outros ingredientes alimenticios através de
processo spray-dryer.

2. INGREDIENTES
Gordura vegetal, soro de leite concentrado, xarope de

glicose, caseina acida, acucar, antiaglutinante diéxido
de silicio, estabilizantes fosfato dissodico e citrato de
potassio, emulsificante mono e diglicerideos de acidos

Parametro Limite Referéncia
Metais Arsénio* Max. 0,4 RDCn°722e
Pesados Chumbo* Méax.0,16 IN n°
(mg/kg) Cadmio* Max. 0,4 160/2022,
- - - ANVISA.
Micotoxinas Aflatoxina 3
Max. 5
(ug/kg) M1+
Mtater;]as Areia* Max. 1,5%  RDC n° 623,
estranhas
Macro e Acaros 09/03/22,
Max. 5 ANVISA.

Microscépicas mortos*

graxos, reguladores de acidez hidroxido de cdlcio e
hidréxido de sédio. ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS
DE LEITE E SOJA. CONTEM LACTOSE. NAO CONTEM
GLUTEN.

3. ESPECIFICAGOES
3.1. CARACTERISTICAS DO PRODUTO
e P6 uniforme sem grumos.
e Sabor e odor lacteos e agradaveis.
e Cor creme a amarelado.
e Boa dissolucao.

3.2. PARAMETROS MICROBIOLOGICOS

Parimetro Limite Referéncia
Salmonella /25g* Ausente
Aerdbios meséfilos (UFC/g) Max. 30000 RDC 724 e IN
Estafilococos coag. positiva 3 n°161/2022,
Max. 10 ANVISA
(UFC/9) _
Enterobacteriaceae (UFC/g) Max. 10 (ca;eg)orla
.e).

Enterotoxinas estafilococicas

. Ausente
(ng/g)*
*monitoramento anual
3.3. PARAMETROS FiSICO-QUIMICOS
pH (solugdo 10%) Min. 6,5
Insolubilidade (ml) Max. 1,0
Umidade (%) Maéx. 4,0
Lipideos (%) Min. 50,0
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*monitoramento anual

4. APLICACAO

Pode ser utilizado para varias aplicacdes na industria
de alimentos, como um substituto de gordura vegetal
em diferentes niveis, dependendo dos resultados
desejados e em acordo com as Boas Praticas de
Fabricacao.

Antes de usar o ingrediente, verifique o atendimento d
legislagcdo no produto onde € aplicado.

5. INFORMAGOES NUTRICIONAIS

INFORMAGAO NUTRICIONAL

100 g

Valor energético (kcal) 627
Carboidratos (g) 37
Acucares totais (g) 31

Acucares adicionados (g) 2,8
Proteinas (g) 5,0
Gorduras totais (g) 51
Gorduras saturadas (g) 28
Gorduras Trans (g) 1,0
Fibra alimentar (g) 0
Sédio (mg) 443
Calcio (mg) 273

Notas:

Contém 2,0 g de gordura trans industrial em 100 g de
gordura total.

Ndo ha presenca de 6leos ou gorduras parcialmente
hidrogenadas.
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As informagdes contidas nesse documento expressam o melhor de nosso conhecimento do produto. A Alibra Ingredientes S.A. reserva-se o direito de modificar as especificagées do produto.
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6. ARMAZENAMENTO/CONSERVACAO
Na embalagem original, a temperatura ambiente, ao
abrigo da luz e calor, em local fresco, seco e arejado.

7. VALIDADE

12 meses a partir da data de fabricacdo, quando
estocado nas condicdes recomendadas. Apds aberto,
consumir em até 30 dias.

8. EMBALAGEM
Sacos de papel multifolhados, com saco de polietileno
interno, contendo 25 kg.

9. TRANSPORTE

Transportar em veiculo limpo, protegido contra
umidade e calor, ndo devendo ser transportado com
outros materiais que possam contaminar o produto.

Alibra Ingredientes S.A. - http://www.alibra.com.br - e-mail: alibra@alibra.com.br

Av. Alexander Grahan Bell, n® 200 — Techno Park — Unidades D1 e B4 — Campinas — SP / Brasil — CEP 13069-310 - Tel.: 55 (19) 3716-8888

As informagdes contidas nesse documento expressam o melhor de nosso conhecimento do produto. A Alibra Ingredientes S.A. reserva-se o direito de modificar as especificagées do produto.




