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1. IDENTIFICACAO DO PRODUTO

Gema de Ovo Pasteurizada Resfriada

2. IDENTIFICACAO DO FORNECEDOR

Dados do Fabricante

Endereco

Contato

Mantiqueira Alimentos Ltda - Unidade de Beneficiamento de
Ovos e Derivados

CNPJ: 04.747.794/0016-99

SIF 5091

IndUstria Brasileira

Estrada Uberlandia / Miraporanga, SN, KM 15 - Zona Rural.
CEP: 38438-899 - Uberlandia MG

Gerente da Unidade: Ana Paula Dias
anabezerra@mantigueirabrasil.com.br ; + 55 (66) 99624-0266
Controle de Qualidade: Juliana Costa
julianacosta@mantiqueirabrasil.com.br ; + 55 (34) 99247-2583

www.ovosmantiqueira.com.br - SAC 0800-722-1272

3. REQUISITOS LEGAIS A ESPECIFICACOES

Portaria SDA N° 612 DE 06/07/2022 - Aprova os requisitos de instalagdes,

equipamentos e os procedimentos para o funcionamento de granjas avicolas e de

unidades de beneficiamento de ovos e derivados a registradas no Departamento de

Inspec¢éo de Produtos de Origem Animal.

DECRETO 9.013 DE 29/03/2017 - Regulamenta a Lei n® 1.283, de 18 de
dezembro de 1950 e a Lei n® 7.889, de 23 de novembro de 1989, que disp6em sobre

a inspecao industrial e sanitaria de produtos de origem animal.

DECRETO 10.468 de 18 de agosto de 2020 - Altera o Decreto N°9.013, de 29
de margo de 2017, que regulamenta a Lei n°® 1.283, de 18 de dezembro de 1950, e a

Lei n° 7.889, de 23 de novembro de 1989, que dispdem sobre o regulamento da

inspecao industrial e sanitaria de produtos de origem animal.
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INSTRUCAO NORMATIVA N° 161, DE 1° DE JULHO DE 2022 - Estabelece
os padrdes microbiologicos dos alimentos.

INSTRU(;AO NORMATIVA N° 160, DE 1° DE JULHO DE 2022 - Estabelece
os limites méximos tolerados (LMT) de contaminantes em alimentos.

RDC N° 724, DE 1° DE JULHO DE 2022 - Dispbe sobre os padroes
microbioldgicos dos alimentos e sua aplicacéo.

RDC N° 722, DE 1° DE JULHO DE 2022 - Disp&e sobre os limites maximos
tolerados (LMT) de contaminantes em alimentos, 0s principios gerais para o0 seu
estabelecimento e os métodos de analise para fins de avaliacdo de conformidade.

RDC N° 623, DE 09 DE MARCO DE 2022 - Dispde sobre os limites de
tolerancia para matérias estranhas em alimentos, os principios gerais para o seu
estabelecimento e os métodos de analise para fins de avaliacdo de conformidade.

Resolucdo CIPOA n° 05, de 05 de julho de 1991 - Dispbe sobre o Padrao de
Identidade e Qualidade de Ovo Integral.

RDC N° 727, DE 1° DE JULHO DE 2022 - Dispbe sobre a rotulagem dos
alimentos embalados.

RDC N° 53, DE 2 DE OUTUBRO DE 2012 - Dispde sobre o Regulamento
Técnico MERCOSUL- Metodologias Analiticas, Ingestdo Diaria Admissivel e Limites
Maximos de Residuos para Medicamentos Veterindrios em Alimentos de Origem

Animal.

. PROCESSO DE FABRICACAO

O ovo in natura é recebido de fornecedores previamente aprovados. O
processo se inicia pela etapa de pré-selecdo, sendo lavado em solucao sanitizante,
inspecionado, quebrado, removido a casca e separado a gema da clara. A gema

liquida é filtrada, pasteurizada, resfriada, envasada e estocada sob refrigeracéo.

5. CARACTERISTICAS DO PRODUTO
5.1. DESCRICAO

Gema de Ovo Pasteurizada Resfriada.

5.2. COMPOSICAO
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Gema de Ovo Pasteurizada Resfriada.
5.3 APLICACAO - INTENCAO DE USO - USO ALTERNATIVO

Maionese, panetone, casquinha para sorvete, biscoitos, wafles, sorvetes e

outras receitas em substituicdo a gema de ovo in natura.

5.4 IDENTIFICACAO DO LOTE

As informacdes do lote e data de validade s&o expressas na embalagem
através das Ink-jet’s (datadoras automaticas). O lote do produto acabado é formado

pela data de fabricacédo + sequéncia de pasteurizacdo + acondicionamento. Exemplo:
21092201BS5.

5.5. ASPECTOS SENSORIAIS

Aspectos Sensoriais

Aspecto * Liquido amarelado, levemente viscoso
Cor* Amarela caracteristica

Odor * Caracteristico

Sabor * Caracteristico

*Informacgdes obrigatdrias no laudo do produto.

5.6 CARACTERISTICAS FiISICO-QUIMICAS

Parametros Padrdes de Referéncia
Minimo Maximo

Sélidos * ** 42,5 45

pH * ** 6,0 7,0

*Parametros Internos.
** Informacdes obrigatérias no laudo do produto.

5.7 CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

Parametros Padrdes de Referéncia
Salmonella sp * Ausente / 25 g
Contagem Total * 5x10* UFCl/g
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Coliformes Termotolerantes
(45°C) *
Staphylococcus aureus* Ausénciaemlg

Ausénciaem1g

Conforme Resolucao CIPOA n° 05, de 05 de julho de 1991.
*Informacgdes obrigatdrias no laudo do produto.

Parametros n c m M  Unidade de Medida
Salmonella sp * 5 0 Auséncia - UFC/25¢g
Enterobacteriaceae * 5 2 10 102 UFCl/g

Conforme IN 161/2022 de 01/07/2022, vigente a partir de 01/09/2022.
*Informacdes obrigatdrias no laudo do produto.

Nota: Anualmente, um produto sera enviado para laboratério externo,

conforme amostragem (n) estabelecida na IN 161/2022.

5.8 CONTAMINANTES

Contaminantes Quimicos

Parametros Limite Maximo
Arsénio * 0,50 mg/Kg
Chumbo * 0,10 mg/Kg

Dioxinas (PCDD), Furanos (PCDF)

e Bifenilas Policoradas (PCB) *

Conforme IN 160/2022 de 01/07/2022, vigente a partir de 01/09/2022.
* Andlise realizada anualmente.

5,00 pg/g

5.9 MACROSCOPIA E MICROSCOPIA

Parametros Padrdes de Referéncia

Areia Maximo de 1,5% de areia ou cinzas
insoltveis em &cido

Acaros Mortos Méaximo de 5 na aliquota analisada de
acordo com as recomendac0des das

metodologias

Conforme RDC N° 623 de 09/03/2022, vigente a partir de 01/04/2022 (Anexo | e Anexo Il - Alimentos
em geral).
* Andlise realizada anualmente.
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5.10 RESIDUOS DE MEDICAMENTOS VETERINARIOS

Parametros Valor Maximo
Neomicina 500 pg/kg
Eritromicina 200 pg/kg
Tetraciclina 200 pg/kg
Oxitetraciclina 200 pg’kg
Clortetraciclina 200 pg/kg
Cloranfenicol 0

Conforme RDC N° 53 de 02/10/2012.
* Andlise realizada anualmente.

5.11 PESTICIDAS

N&o se aplica.

5.12 ANALISES MICOTOXICOLOGICAS

N&o se aplica.

5.13 ADITIVOS INCORPORADOS
Nenhum.
6. ALERGENICOS
Contém Derivados de Ovo.
NAO CONTEM GLUTEN.

7. RECOMENDACAO DE ARMAZENAMENTO

Camaras refrigeradas (0 a 5°C).

8. EMBALAGEM/VIDA UTIL

Tipo de embalagem Peso liquido Vida util

Caixa Tetra Pak: Estrutura de 1 Kg 60 dias
multicamadas Tetra Pak. Acondicionada

em caixa de papeldo com 12 unidades
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Bolsa: Embalagem de Polietileno, atdxica, 5Kg 30 dias
com bocal. Acondicionada em caixa de
papeldo com 4 embalagem
Bolsa: Embalagem de Polietileno, atdxica, 20 Kg 30 dias
com bocal. Acondicionada em caixa de
papeldo com 1 embalagem
Bolsa: Embalagem de Polietileno, atéxica, 1000 Kg 15 dias
com bocal. Acondicionada em contentor
de material plastico rigido
Granel: Acondicionada em caminhdes 8-35Ton 10 dias

isotérmicos

9. TRANSPORTE

CaminhGes com baul isotérmico: Devem estar higienizados, possuir
equipamento de refrigeracao, limpo e livre pragas e outros produtos que ndo sejam

alimenticios e/ou que exalem odores fortes. Temperatura: 0 a 5°C.

Produtos a granel: Acondicionamento feito diretamente nos tanques de inox
dos caminhdes. Devem estar higienizados, em bom estado de conservacao, livre de
pragas e produtos que nao sejam alimenticios e/ou que exalem odores fortes.

Temperatura: 0 a 5°C.
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