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DESCRIÇÃO DO PRODUTO: CREME VEGETAL TIPO CHANTILLY SABOR BAUNILHA PARA COBERTURAS E RECHEIOS CONGELADO. 

INGREDIENTES: Água, açúcar, óleo de semente de palma higrogenado, caseinato de sódio, sal, emulsificantes polisorbato 

60, estearoil lactato de sódio, mono e diglicerídeos de ácidos graxos, estabilizantes metilcelulose, hidroxipropilmetilcelulose, 

goma guar, alginato de sódio, goma xantana, aromatizante. ALÉRGICOS: CONTÉM DERIVADOS DE LEITE. PODE 

CONTER SOJA, OVO E CEVADA. CONTÉM GLÚTEN. 

 

ADVERTÊNCIA: CONTÉM AROMATIZANTE SINTÉTICO IDÊNTICO AO NATURAL  

QUANTIDADE POR CAIXA: 12 UNIDADES 

PESO LÍQUIDO POR UNIDADE: 907g 

PESO LÍQUIDO (CAIXA/KG): 10,884kg 

PESO BRUTO (CAIXA/KG): 11,800kg 

NCM: 2106.90.90 

PALLET (LASTRO X ALTURA): 13X6 caixas 

 

DESCRIÇÃO DO PRODUTO: Produto com coloração branca, aroma e sabor de baunilha com textura lisa e aerada após 

batimento. 

 

PARÂMETROS PERFORMANCE:  

    

Análises realizadas  Padrão  

Temperatura do produto 4 – 8° C 

Tempo de batimento 09:45 - 12:02 min 

Rendimento  3,95% - 4,55% 

              

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL: 

 

 Quantidade por 

porção  100g 

Valor Energético (kcal) 205 

Carboidratos (g) 28 

  Açúcares totais (g) 28 

   Açúcares adicionados (g) 28 

Proteínas (g) 0 

Gorduras totais (g) 10,5 

Gorduras saturadas (g) 10,5 

Gorduras trans (g) 0 

Fibras alimentar (g) 0  

Sódio (mg) 60 

                                              De acordo com RDC 429/2020 e IN 75/2020. 
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CONDIÇÃO DE ARMAZENAMENTO: 

Conservação Vida útil para embalagem fechada 

Refrigerador (+4ºC a + 8° C) a partir da data de descongelamento 14 dias  

Congelador (-10ºC a -12° C) a partir da data de fabricação 9 meses 

Freezer (-18ºC ou mais frio) a partir da data de fabricação 1 ano 

        IMPORTANTE: Uma vez descongelado, manter em refrigeração (não congelar novamente). 

 

HISTÓRICO DE REVISÕES: 

Revisão Data Motivo 

ETC-MRQ-0001:00 12/03/2019 Criação. 

ETC-MRQ-0001:01 16/03/2020 Atualização geral da especificação. 

ETC-MRQ-0001:02 31/03/2021 Revisão anual. 

ETC-MRQ-0001:03 03/10/2022 Adição do novo formato de tabela nutrição com os açúcares 

totais e adicionados. 

 

 

 


