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ESPECIFICAGAO PRODUTO
ACABADO LEITE EM PO
LEITE EM PO DESNATADO
TRADICIONAL

Numero e Versao: ESP-PA-LPO-0007 - V.2

Fase: Em Aprovacao

Data Criagao: 03/03/2016

Elaborado por: Aline Aganetti de Paula

Area relacionada: Expedicéo - IG; Expedicdo - IL; Expedicéo - 10; Expedicéo - IU; Geréncia de Suprimentos;
Laboratério Goiania; Laboratério Guanhaes; Laboratorio Sete Lagoas; Laboratério Uberlandia; Produgéo Goiania;

Produgédo Guanhaes; Producao Sete Lagoas; Producdo Uberlandia; Unidade Goiania; Unidade Guanhaes; Unidade
Sete Lagoas; Unidade Uberlandia

1. Nome do produto

Leite em p6 Desnatado

1.1 Denominacgéo legal

Leite em p6 desnatado

2. Composigao/ Descrigao do produto

Produto resultante da desidratagdo de leite fresco, oriundo de vacas sadias, livre de febre aftosa, brucelose e outras doengas

infecto-contagiosas. O leite fresco & obtido através de ordenha completa e ininterrupta e em condigbes de higiene.

» Ingrediente: Leite Cru Refrigerado.

» Alergénicos: Contém leite. Pode conter derivados de soja.

3. Objetivo
Fixar a identidade e as caracteristicas minimas de qualidade, padrées sensoriais, fisico-quimicos e microbiolégicos do Leite em P6
Desnatado .
4. Caracteristicas
4.1 Sensoriais
Caracteristicas Padrao Metodologia Frequéncia
Aspecto Po f!no uniforme sem grumos, |§§ntos de IN 68/MAPA A cada lote
particulas estranhas. Boa solubilidade
Cor Branco levemente amarelado IN 68/MAPA A cada lote
Odor Suave, ndo acido, ndo rancoso, sem odores IN 68/MAPA A cada lote
estranhos, semelhante ao leite fluido
Sabor Suave, ndo acido, ndo rangoso, sem odores IN 68/MAPA A cada lote
4.2 Fisico Quimica
Caracteristicas Minimo Maximo Metodologia Frequéncia
Matéria Gorda % (m/m) - 1,5 IN 68/MAPA A cada lote
Acidez (mL de NaOH, 0,1 N/10g de SNG) - 18,0 IN 68/MAPA A cada lote
Umidade (%) - 4,0 IN 68/MAPA A cada lote
?eso Especifico (g/cm?) 0,50 0,70 IN 68/MAPA A cada lote
Indice de Solubilidade (mL) - 1,0 IN 68/MAPA A cada lote
CMP (Caseinomacropeptideo — mg/L) - 30 IN 68/MAPA Mensal
Fosfatase Negativa Negativa IN 68/MAPA Semestral
pH 6,5 6,8 IN 68/MAPA A cada lote
Lactose (%) 49 54 IN 68/MAPA Semestral
Cinzas (%) - 8 IN 68/MAPA Mensal
Caseina (%) Min 19 - IN 68/MAPA Semestral
Proteinas (%) 34,5 37,5 IN 68/MAPA Mensal
Particulas Queimadas Disco A Disco B IN 68/MAPA A cada lote
Analises com frequéncia Mensal, semestral e anual séo realizadas em laboratérios externos.
4.3 Microbiologia
Caracteristicas (UFC/g) n c m M Metodologia Frequéncia
| Contagem de microrganismos mesofilos 5 | 2 | 10000 | 30000 | IN62/MAPA | A cadalote
Copig Rerdoionestameis Reproducio Proibida
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Coliformes totais 5 2 10 100 IN 62/MAPA A cada lote
Estafilococcus Coag.Pos 8 1 10 100 FILGOA : 1978 Mensal
Salmonella spp (aus./25g) 11 0 0 - FIL93A : 1985 Mensal
Bolores e Leveduras 5 2 50 100 IN 62/MAPA A cada lote
Bacillus cereus 5 2 100 500 IN 62/MAPA Mensal
Esporos meséfilos (30°C) Maximo 500 APHA Mensal
Esporos termoéfilos (55°C) Maximo 100 APHA Mensal
Esporos Flat sour Méaximo 100 APHA Mensal
Staphylococcus aureus Auséncia IN 62/MAPA Mensal
E. coli Auséncia IN 62/MAPA Mensal
Listeria monocytogenes Auséncia IN 62/MAPA Semestral
Clostridium sulfito redutor Auséncia IN 62/MAPA Semestral
Clostridium perfringens Auséncia IN 62/MAPA Semestral
Anélises com frequéncia Mensal, semestral e anual sdo realizadas em laboratérios externos.
4.4 Microscopicas e outras substancias

Parametros Padrao Método Frequéncia
Sujidades e objetos rlgldqs, pontiagudos ou cortantes que possam Ausente IN 68/MAPA A cada lote
causar lesdes ao consumidor
Parasitos, fragmentos de Insetos ou excrementos Ausente IN 68/MAPA Mensal
Formol Ausente IN 68/MAPA Mensal
Sacarose Ausente IN 68/MAPA Mensal

Analises com frequéncia Mensal, semestral e anual séo realizadas em laboratérios externos.

Contaminantes:

Os contaminantes organicos e inorganicos ndo devem estar presentes em quantidades superiores aos limites estabelecidos pela

legislagao.

4.5 Antibiéticos — PNCR - IN 42/1999

Parametros LQ/MIC (mg/kg) LMR/NA* (mg/kg) Método Frequéncia
Penicilina NE 4 ELISA CLAE-UV Semestral
Estreptomicina NE 200 ELISA CLAE-UV Semestral
Tetraciclina (a) NE 100 ELISA CLAE-UV Semestral
Eritromicina NE 40 ELISA CLAE-UV Semestral
Neomicina NE 500 ELISA CLAE-UV Semestral
Oxietetraciclina(a) NE 100 ELISA CLAE-UV Semestral
Clortetraciclina(a) NE 100 ELISA CLAE-UV Semestral
Ampicilina NE 4 ELISA CLAE-UV Semestral
Amoxilina NE 4 ELISA CLAE-UV Semestral
Ceftiofur NE 100 ELISA CLAE-UV Semestral

4.6 Antimicrobianos— PNCR - IN 42/1999

Parametros LQ/MIC (mg/kg) LMR/NA* (mg/kg) Método Frequéncia
If; i 1 tral
Su al'netazu)a(b) 0 ELISA CCD-DST Semestra
Sulfadimetoxina(b) 10 100 CLAE-UV Semestral
Sulfatiazol(b) NE Semestral
Cloranfenicol 5(i) 5%(ii) ELISA CLAE-UV Semestral

Analises com frequéncia Mensal, semestral e anual séo realizadas em laboratérios externos.
4.7 Micotoxinas— PNCR - IN 42/1999
Parametros LQ/MIC (ug/kg) LMR/NA* (ug/kg) Método Frequéncia
Aflatoxina 0,05 0,5 ELISA CCD-DST Semestral
4.8 Antiparasitarios— PNCR - IN 42/1999
Parametros LQ/MIC (mg/kg) LMR/NA* (mg/kg) Método Frequéncia
Ivermectina®© 10(i) 10%(ii) CLAE-DF Semestral

CopiaNao Controlada - Reproducao PTOPKIR 1 vaminantes— PNCR — IN 42/1999
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Parametros LQ/MIC (mg/kg) LMR/NA* (mg/kg) Método Frequéncia
Aldrin 20 6 Semestral
Alfa BHC 10 4 Semestral
beta BHC 40 3 Semestral
Lindane 10 10 Semestral
HCB 10 10 Semestral
Dieldrin 10 6 Semestral
Endrin 30 0,8 CG-DCE Semestral
Heptacloro(d) 10 6 Semestral
DDT e Metaboélicos 40 50 Semestral
Clordane(e) 50 2 Semestral
Mirex 40 NE Semestral
Metoxicloro 150 40 Semestral
PCBs 300 NE Semestral

4.10 Metais Pesados— PNCR — RDC 42, 29/08/2013

Parametros LMR (ppm) Método Frequéncia
Arsénio 0,1 Semestral
* Mercturio 1 RDC 42/13 PNCR - Semestral
Chumbo 0,2 MAPA e alteracdes Semestral
Cadmio 0,1 Semestral

LMR: Limite Maximo de Residuo / LQ: Limite de Quantificacdo / NA: Nivel de acdo / NE: N&o estabelecido / MIC: Concentracéo
Minima inibitéria. *LMR né&o estabelecido pelo MAPA. Analises com frequéncia Mensal, semestral e anual sgo realizadas em
laboratérios externos.

(@

Somatoério de todas as tetraciclinas / (b) Somatério de todas as Sulfonamidas / (c) O LMR pe expresso e, 22,23-Dihidro-

Avermectina B1a/ (d) Somatério de Heptacloro e Heptacloro Epéxido / (e) Somatério de Nanocloro e Oxiclordane.

Cop

Imp

(i) Substéncias que possuem o LMR igual a ZERO ou sem LMRs estabelecidos, o Nivel de A¢édo é igual ao Limite de
Detecg¢do do Método de Confirmag&o.
(i) Para drogas proibidas néao se estabelece LMRs.
4.11 Alergénicos
Presenca Possivel Contaminagao Cruzada ALFEOI;ISE 'fl:lcénéo o
Parimetros N naredtons | Presonsanatinna | PESREIE | M asomiang
Nio Contém (NC) produgio produto
Milho NC - - -
Canola NC ; - -
Trigo NC - - -
Arroz NC - - -
Batata NC - - -
Algodao NC - - -
Tomate NC - - -
Beterraba NC - - -
Outros NC ; - -
Cereais NC - - -
Crustaceos NC - - -
Ovos NC i - -
Pescado NC - - -
Amendoin NC - - -
Soja NC I I Lecitina de soja
ipdNdo Corlt.r_olaqa - Repr(?dtigl@@ Proibids MP MP Leite
€SS0 por: Alinme Aganettrde Pauta
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NUTS NC - -
AIPO NC - -
Mostarda NC - -
Gergelim e seus
derivados NC - -
Sulfitos ou Diéxido
de Enxofre NC - -
CORANTES AZO NC - -
CONSERVANTES NC R -
ANTIOXIDANTES
BHT, BHA, TBHQ NC - -
Glutamata
Monossédico NC - -
Levedura de cerveja NC - -
Cacau NC - -
Especiairias ou
ervas NC - -
4.12 OGM - Organismos Geneticamente Modificados
Parametros Padrao

OGM

Produto livre de Organismos Geneticamente Modificados

4.13 Tabela Nutricional:

INFORMAGAO NUTRICIONAL
Porgéo 20 g (1 1/2 colher de sopa)
Quantidade por porgao % VD (*)
Valor energético 68 kcal = 286 kJ 3
Carboidratos 1049 3
Proteinas 6,949 9
Gorduras totais 0 0
Gorduras saturadas 0 0
Gorduras trans 0 >
Fibra alimentar 0 0
Sédio 119 mg 5
Calcio 260 mg 26

* % Valores Diarios com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8400 kJ. Seus valores diarios podem ser maiores ou menores

dependendo de suas necessidades energéticas.

** Ndo estabelecido

4.14 GRANULOMETRIA
N° Peneira (TYLER) Retencao (%) Tolerancia Metodologia
20 Max. 1,05 -
28 Max. 4,95 -
42 Max. 12,35 -
Granutest (ABNT)
60 Max. 23,90 -
80 Max. 37,65 -
Passante Max. 20,10 -

Asaalizrs cofiraredsa REpPSHRICES Beoibide: 56, 57, 5.8, 5.9 e 5.10 séo realizadas especificamente para Uberiandia,
Iﬂ?ﬁ?@@s‘ff’ﬁj@ﬂeﬁl rﬁerﬁggﬁatﬁa@ Igwas Goiania e Guanhaes realizam estas analises anualmente.
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5. Embalagem

O produto devera ser acondicionado em embalagens adequadas as condigdes previstas de transporte e armazenamento, de modo
a evitar sua contaminagdo e assegurar a sua protecdo, ndo devendo o material empregado inferir desfavoravelmente nas
caracteristicas de sua qualidade.

Nao serdo aceitos produtos com embalagens amarradas, grampeadas, nés, sacos rasgados, com microfuros, sujos, com carimbos

ou identificacdes ilegiveis/incorretas.

5.1. Tipo de embalagem
25 kg:
» Embalagem Primaria: Saco de polietileno transparente

» Embalagem Secundaria: Saco papel kraft.

6. Condig¢oes de armazenagem
» Paletizagdo Manual:
Empilhamento maximo de 8 (oito) sacos de 25kg e 5 (cinco) sacos de lastro, devidamente protegidos por filme stretch, para

protecao contra pé e umidade ambiente.

» Paletizagdo Automatica:
Empilhamento maximo de 10 (dez) sacos de 25kg e 4 (quatro) sacos de lastro, devidamente protegidos por filme stretch, para

protecao contra pé e umidade ambiente.

O produto deve ser armazenado em temperatura ambiente, local arejado e protegido da luz solar, sobre estrado e afastado no

minimo 10 cm do piso e 50 cm da parede.

7. Prazo de validade

» 12 meses da data de fabricagdo. Depois de aberto, conservar o produto em local limpo e seco e consumir em trinta (30)

dias.

8. Instrugdes que devem constar no rétulo/ embalagem
Nome e origem do produto, dados da empresa fabricante, data de fabricacéo, validade, lote e peso liquido, além de informacdes

Uteis sobre a conservagao e manuseio do produto.

9. Controles de distribuicao

A nao violagdo da embalagem;

Ao prazo de validade;

Ao numero do SIF;

A integridade das caracteristicas do produto;

O transporte dos fardos deve ser realizado com cuidado, de modo a evitar choques e danos ao produto;

YV V V V V V

Devera ser transportado em veiculos higienizados que realizem check list antes do carregamento, de modo a nao
comprometer a qualidade do produto.

» Uma atencéo especial devera ser dada ao controle de pragas da carga para evitar a contaminacgéo cruzada.

Cépia Nao Controlada - Reproducéo Proibida
Impresso por: Aline Aganetti de Paula Pagina 5/6
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10. Cuidados importantes no controle
» Todas as cargas deverao conter o laudo analitico do produto, com todas as andlises sensoriais, fisico-quimicas e
microbioldgicas dos lotes contidos na carga, devidamente identificados no laudo pelos mesmos numeros.
» Mensalmente enviar um laudo analitico de laboratério externo, reconhecido no mercado Brasileiro, com todos os
parametros analiticos solicitados nesta Ficha Técnica.
» Cada carga devera ter no maximo 05 lotes diferentes de produtos para viabilizar a coleta e analises de todos os lotes no
momento do recebimento, com seguranca e confiabilidade;
» Os lotes deverao ser organizados na carga sequencialmente, de forma a facilitar as coletas das amostras no momento do
recebimento dos produtos.
» Todos os produtos aprovados e recebidos, mas que durante o processo de produg¢ao apresentar problemas de qualidade
identificados como responsabilidade do fabricante, estes lotes serdo devolvidos, acompanhados dos laudos técnicos internos
com a Descricdo da Nao Conformidade (RNC), bem como todos os custos de perdas decorrentes da Nao Conformidade, serdo

repassados ao fornecedor.

11. Cuidados importantes de controle de qualidade

Implementado o sistema de Andlises de Perigos e Pontos Criticos de Controle na linha conforme Portaria 46/MAPA/1998;
Manual de Boas Praticas de Laboratério de acordo com a IN62/MAPA;

Manual de Boas Praticas de Fabricagao conforme Portaria 368/MAPA;

Certificacdo NBR ISO 9.001:2.008 — Sistema de Gestdo da Qualidade ;

Certificagdo FSSC 22.000 — Food Safety System Certification.

vV V V V V
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