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' ESPECIFICAGAO TECNICA
OLEO DE ALGODAO REFINADO ELOGIATA

DESCRICAO Para o indice de Peroxido valor maximo
Oleo refinado de algoddo obtido a partir de garantido no momento da liberagéo do produto € de 1,0

sementes das espécies cultivadas de algoddo, (V&' acima) por nossos laboratdrios. Ao longo de sua
’ vida util (validade), sera garantido o atendimento ao

por meio de processos tecnoldgicos adequados. limite maximo para indice de peréxido (meq/Kg) em
6leos e gorduras refinadas, conforme estabelecido na IN

INGREDIENTES (ANVISA) N° 87/2021 (Estabelece a lista de espécies

Oleo vegetal refinado de semente de algoddo,  Yeetais autorizadas, as designacoes, a composicao de
antioxidante TBHQ acido citrico e’ acidos graxos e os valores maximos de acidez e de

. . < indice de peroxidos para 6leos e gorduras vegetais).
antiespumante dimetilpolisiloxano.

NAO CONTEM GLUTEN EMBALAGENS

Balde polietileno atoxico 14,5 Kg;
Garrafa PET contendo 900 mL;
Garrafa PET contendo 6 Lts;
Garrafa PET contendo 5,1Lts;

APLICACAO

Uso culindrio, industria de alimentos em geral,
frituras rasas e de imersdo devido sua alta
estabilidade oxidativa, fabricagdo de snacks,

veiculo para aditivos e aromas. INFORMACAO NUTRICIONAL

VANTAGENS Porgéo 13ml (1 colher de sopa)
- Facilita homogeneizacao de aditivos e aromas; Quantidade por porgédo % VD *
- Excelente resisténcia ao aquecimento; Valor energético 108kcal = 5%
- Maior shelf-life em comparagé&o a outros 0Oleos; Carboidratos 0g 0
- A!to ponto de fun]gga (apllgagao em frituras); Proteinas 0g 0
- Rico em Tocoferdis (Vitamina E); Gord otais. d — 170 d 1 200
- Livre de colesterol e gorduras trans; orduras tolais, das guals. g das guais. 0°
- Otima estabilidade em frituras industriais; Gorduras saturadas 3.19 14%
Gorduras monoinsaturadas 2,39 **
ESPECIFICAC;()ES (:“uorduras ppll.-lnsa.turadgs 6,49
A ” ~ Omega-3 (Acido Linolénico) 0,19 i
Parametro Especificacbes Omega-6 (Acido Linolénico) 6.3 "
- i i i
Acidez (% acido oleico <0,05 ——
. I_ z (% I, . ico) Gorduras Trans N&o contém *x
Indice de peroxidos (meg/kg)* <1,0 Colesterol omg o
Umidadf-:‘ (%) <01 Fibra Alimentar O0g 0
Cor Lovibond Red 5 4" <75 Sédio 0 mg 0
indice de iodo (Wijs) 100 - 123 Vitamina E 43mg 43
Indice de Refracdo (Raia D a 40°C) 1,458 - 1,466 *0% de Valores Diarios com base em uma dieta de 2.000
Sabor / Odor Caracteristico kcal ou 8.400 kj. Seus valores diarios podem ser maiores
Sabées (ppm oleato de sédio) Max. 10 ou menores depgndendo dg suas necessidades
— - energéticas. ** VD néo estabelecido.
Aspecto a 25°C Limpido e livre
de impurezas
Sabor e Odor: Caracteristico VALIDADE
do produto. 09 meses (270 dias) - A partir da data de

fabricagcdo, desde que armazenados sob condi¢Bes
adequadas de armazenamento. Apoés aberto,
manter a embalagem fechada para evitar
contaminagfes externas, consumir de preferéncia
em até 30 dias.
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CONSERVACAO E ESTOCAGEM

Manter em local seco e arejado na auséncia de luz
solar direta e longe de fontes térmicas.
Recomendacado de empilhamento maximo:
Baldes: 04 baldes

PET 900 mL: 07 caixas;

PET 5,1L: 05 caixas;

PET 6L: 05 caixas;

TRANSPORTE

Em caminhdo carga seca ou bau em condigbes
higiénicas e de seguranca.

INFORMACOES MICROBIOLOGICAS

Requisito Especificacdo

Estaf. Coag. Positiva Max. 10°UFC/g

Coliformes a 45°C Max. 5 UFC/g
Parametros de monitoramento interno, de acordo com a
Portaria n° RDC 331/19 e IN 60/19 ANVISA néo se
aplica monitoramento microbiolégico para 6éleos e
gorduras vegetais. *Par@metros analisados anualmente

em lote aleatorio.

CONTAMINANTES INORGANICOS

Requisito Unidade Especificagdo
Arsénio mg/Kg Max. 0,10
Chumbo mg/Kg Max. 0,10

Cobre mg/Kg Max. 0,10

ANVISA — MS IN N° 88/2021*Parametro enviado anual
através de solicitacdo do cliente.

MATERIAIS MACROSCOPICOS E

MICROSCOPICOS

Requisito Unidade | Especifica¢do
Cinzas Insollveis em % Max. 1,5
Acido (Areia)
Fragmentos de Unidade Auséncia
insetos

ANVISA RDC N° 14/2014
*Parametro enviado anual através de solicitacdo do
cliente.

ALERGENICOS (ANVISA RDC N° 26/2015)
NAO CONTEM ALERGENICOS

ADITIVOS

Descricao Unidade | Especificacao
TBHQ % Max. 0,020
Acido citrico % Max. 0,005
Dimetilpolisiloxano. % Max. 0,001
Dosagem em acordo com: RDC n° 23/2005
(ANVISA) e RESOLUCAO 04 de 24/11/88 — CMS/MS

STATUS GMO

Deteccdo de OGM: O produto ndo contém OGM
em sua composi¢cao (PCR Negativo), porém néo é
possivel declarar que este produto ndo seja
produzido a partir de caroco de algodao
geneticamente modificado.

Gene Doador Bacillus

thuringiensis

(caroco de algodao):

CERTIFICADO DE ANALISE

Cada carga enviada € acompanhada de um
Certificado de Qualidade.

Constam no laudo:

- Informagdes de rastreabilidade;

- Parametros Fisico-quimicos;

- Presenca ou auséncia de antioxidantes;

- Responsabilidades;

OBS.: Para 0s monitoramentos de
contaminantes: Microbioldgicos, metais
pesados, macro e microscépicos, seréo
enviadas anualmente se solicitado
antecipadamente pelo cliente.

OUTROS CONTAMINANTES

Contaminantes como: Micotoxinas, agrotéxicos,
dioxinas e furanos, ndo se aplicam aos nossos
produtos e/ou processo de refino de acordo estudo
iniciais para elaboracdo do Plano de APPCC,
Referéncias Bibliograficas de Fat & Oils e
legisla¢des internacionais referentes ao produto.
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