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PRODUTO
FARIHA INTEGRAL DE TRIGO (fina, média e grossa)

DESCRICAO
E o produto obtido pela moagem dos grios de Trigo inteiro (Triticum vulgaris) devidamente
limpo e seco.

CARACTERISTICAS GERAIS

A farinha de trigo integral é rica em fibras, carboidratos complexos, proteinas e minerais tais
como calcio, fésforo, ferro e potassio.

Pode ser adicionada em massas para paes, bolos e biscoitos.

Utilizada no preparo de paes integrais, bolos, sua adicdo em pequenas quantidades com farinha
de trigo auxilia a absor¢do de dgua, promove o volume do pao e prolonga a vida de prateleira.

CARACTERISTICAS SENSORIAIS
Aroma e sabor caracteristicos do produto.

INGREDIENTES
Grdo de trigo moido integralmente.

ADVERTENCIA
ALERGICOS: CONTEM TRIGO E DERIVADOS; PODE CONTER CENTEIO, AVEIA, CEVADA, LEITE,
OVOS, AMENDOIM, SOJA E SEUS DERIVADOS. CONTEM GLUTEN.

EMBALAGEM
Sacos de 10kg

VALIDADE
A validade do produto é de 30 dias na embalagem original lacrada e em condi¢des adequadas
de armazenamento.

ARMAZENAMENTO
Em local limpo, fresco, seco, arejado e livre da incidéncia de raios solares.
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CODIGO DE BARRAS
789 855 253 242 0

NUMERO NCM
110100 10

LEGISLACAO
Produto dispensado da obrigatoriedade de registro conforme Resolu¢do RDC 27 de 06/08/2010
da ANVISA.

INFORMAGAO NUTRICIONAL

Informacgdes nutricionais
Porcdo de 50 g (/> xicara) (*)
Quantidade por porgao % VD (**)
Valor energético 180,9kcal = 760 kJ 9
Carboidratos 36,3g 12
Proteinas 6,9g 9
Gorduras totais 0,9g 1,6
Gorduras saturada 0,2g <1
Gorduras trans 0 VD ndo estabelecido

Fibra alimentar 5,1g 20
Saodio 2,1mg <1

(*) Conforme produto exposto a venda
(**) Valores diarios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kJ. Seus valores diarios
podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas.



