
PRODUTO: LEITE EM PÓ INTEGRAL
MARCA: MILKO

INGREDIENTES:

MODO DE PREPARO:

Aspecto: Pó homogêneo
Cor: Branco amarelado
Sabor e odor: Característicos de leite em pó.

Umidade: Máximo de 4,00%
Gordura: Minimo 26,00%
Proteina: Minimo 34,00%

Coliforme a 30°C Máx 5 x 10 ^3
Salmonela SP Ausência em 25 gramas

% VD(*)
Valor energético kCal / Kj 7,00%
Carboidratos g 3,00%
Proteínas g 9,00%
Gorduras Totais g 13,00%
Gorduras Saturadas g 18,00%
Gorduras Trans. g **
Fibra Alimentar g 0,00%
Cálcio mg 24,00%
Ferro mg 0,00%
Sódio mg 4,00%
Vitamina A mcg 0,00%
Vitamina D mcg 0,00%

EME FOODS IMPORTAÇÃO EXPORTAÇÃO E COMÉRCIO LTDA.
Endereço: Rua Barão do Teffe, 1000, sala 24 (Ed. Campos Elíseos)
B: Jd. Ana Maria - Jundiaí/SP - CEP 13208-761

EMBALAGEM: Fardos com 50 Sachês de 200g, Fardos com 25 saches de 400g e Sacos de 25 kg

TRANSPORTE: Veículo limpo, protegido de umidade e calor. Não deve ser transportado com materiais que possam de alguma forma 
contaminar o produto.
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* % Valores diários de referencia com base em uma dieta de 2000kcal ou 8400kj. Seus valores diários 
podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades energéticas.** VD não estabelecido.

PRAZO DE VALIDADE E 
ARMAZENAMENTO

12 meses na embalagem original, lacrada, armazenado em local protegido de umidade, seco e arejado, não exposto a 
luz e calor.

INFORMAÇÃO 
NUTRICIONAL (Porção de 
26g (2 colheres de sopa)

QUANTIDADE POR PORCÃO
130 kcal = 546 kj
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FICHA TÉCNICA

Leite em pó integral. NÃO CONTEM GLÚTEN. CONTEM LACTOSE.

Coloque 2 colheres de sopa (26g) de Leite em Pó em um copo (200ml). Acrescente um pouco de água morna ou 
quente e misture até dissolver completamente. Complete o volume para 200ml de água e misture bem. Utilizar 

somente água previamente fervida. rendimento 200g do Leite em Pó rende 7,5 porções de 200ml.

CARACTERÍSTICAS 
ORGANOLÉPTICAS

CARACTERÍSTICAS FÍSICO-
QUÍMICAS

CARACTERÍSTICAS 
MICROBIOLÓGICAS


