ALIMENTOS

FICHA TECNICA

SORO DE LEITE EM PO PARCIALMENTE DESMINERALIZADO - RIO FORTE

DEFINICAO: Soro fluido obtido da producdo obtido da producdo de queijo, passando por
processo pasteurizacdo, concentracdo e desidratacdo através da remocdo de agua por
processo de evaporagdo e secagem por spray dryer, submetido a retirada parcial dos
componentes minerais e proteinas, por meio de processo tecnolégico adequado.

APLICACAO: Utilizado como ingredientes para a produgdo de outros alimentos, (alimentos
lacteos, confeitaria, misturas secas, sopas, molhos, bebidas, etc.).

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

CRITERIOS DE ANALISES | LIMITES

Aspecto P6 fino homogéneo

Odor Caracteristico

Sabor Caracteristico levemente adocicado
Cor Amarelo claro

CARACTERISTICAS FiSICO QUIMICA

CRITERIOS DE ANALISES LIMITES
Umidade (g/100g) (maximo) 4,0%
Lactose (g/100g) 61,0

oGM Ausente
Arsénio Ausente
Teste antibidtico Ausente
Chumbo Ausente
Cadmio Ausente
Aflatoxina M, Max. 5 u/kg
PH solugdo a 10% Min. 5,1
Insolubilidade Max. 1,0 ml
Particulas queimadas Disco A
Proteina Lactea (g/100g) (minimo) 10

Cinzas (g/100g) (Maximo) 1,5a1,7
Acidez tituldvel em acido lactico (g/100g) | Max. 0,35
Lipidios 0,50%
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CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICA

CRITERIOS DE ANALISES LIMITES
Contagem Total Mesofilos (maximo) 30.000UFC/g
Bolores e leveduras * Max. 1000 UFC/g
Coliformes a 452C (maximo) 3 UFC/g
Coliformes Totais (maximo) 10 UFC/g
Staphilococcus coagulase positiva (méaximo) | 10 UFC/g
Bacillus Cereus (maximo) <500 UFC/g
Salmonella sp 25g Ausente

CARACTERISTICAS MACROSCOPIOCOS E MICROSCOPICOS:

CRITERIOS DE ANALISES

LIMITES

Sujidades, parasitos e larvas

Ausente

CARACTERISTICAS NUTRICIONAIS

Informagao Nutricional

Porgdo 26g (2 colheres de sopa)

Quantidade por porgdo | %(VD)*
Valor Energético 95kcal =399k/J 5
Carboidratos 21g 7
Proteinas 2,2g 4
Gorduras Totais Og 0
Gorduras Saturadas Og 0
Gorduras Trans 0 ok
Fibra Alimentar 0 0
Sédio 107mg 4

(*) % Valores diarios de referéncia com base em uma dieta de 2000kcal
ou 8400kJ. Seus valores didrios podem ser maiores ou menores
dependendo de suas necessidades energéticas.

** VD Nao estabelecido
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INGREDIENTES:

Soro de leite parcialmente desmineralizado.

ALERGENICOS:

NAO CONTEM GLUTEN

CONTEM DERIVADO DO LEITE

CONTEM LACTOSE

APRESENTACAO:

Embalagem primaria: bolsa plastica fechada com lacreou selagem
Embalagem secundaria: Papel multifolhado, composto por 2 folhas de papel kraft

Peso liquido: 25kg
VALIDADE: 12 meses

ARMAZENAMENTO:

ALIMENTOS

Manter o produto paletizado, sob estrados, em local seco, fresco e arejado e ao abrigo de luz.

TRANSPORTE:

Carga seca, Nao transportar com outros produtos que exalem cheiro ou produtos téxicos.

Elizabeth Nascimento

Assistente de Qualidade
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