Melhor
Bocado

FICHA DE ESPECIFICAGAO TECNICA
DONUT BAVARIAN

P.1B.BV

1. NOME DO PRODUTO : DONUT BAVARIAN

2. CODIGOS :

3. FORMA DE
COMERCIALIZACAO :

MNEMONICO INTERNO : P.1B.BV
EAN-13 :|7898122676325
DUN-14 :{17898122676322
LOGISTICO :|76322
NCM :{1905.90.90

PESO LiQUIDO POR EMBALAGEM :(420 g
PESO LIQUIDO POR CAIXA :(1680 g
PESO BRUTO POR CAIXA :]12020 g
UNIDADES POR EMBALAGEM PRIMARIA: |6
EMBALAGENS PRIMARIAS POR CAIXA: |4
UNIDADES POR CAIXA :|24

4. TOLERANCIAS : Portaria INMETRO/MDIC n2 248 de 17/07/2008

5. EMBALAGENS :

6. PRAZOS DE VALIDADE :

PRIMARIA :|Blisters de PET
SECUNDARIA :|Filme de BOPP atéxico de grau alimenticio.
TERCIARIA Caixa de papeldo ondulado com dimensdes (CXLXA) 400x265x110 mm

Produto congelado: 180 dias se armazenado a -18°C na embalagem original
Produto resfriado: 72 horas se armazenado em uma temperatura de no maximo 5°C na embalagem original.

Produto em temperatura ambiente apds descongelamento: 72 horas numa temperatura de 25 a 28°C, durante este periodo o
produto perdera gradativamente suas caracteristicas de maciez e umidade.

7. TEMPERATURA DE Os produtos deverdo ser conservados em temperatura de -18 °C ou em temperatura mais fria.
CONSERVAGAO : Depois de descongelados ndo deverdo ser congelados novamente.

8. TEMPERATURA DE
TRANSPORTE :

9. INGREDIENTES :

10. INFORMAGAO
NUTRICIONAL :

Os produtos deverdo ser transportados de -12 °C ou mais frio.

Recheio sabor creme (dgua, aguticar, amido modificado, xarope de glicose, gordura vegetal modificada, aromatizante artificial,
sal, acidulante glucona-delta-lactona, conservador sorbato de potdssio, corantes: didxido de titanio, amarelo tartrazina e
amarelo crepusculo e espessante alginato de sédio), mistura para donuts (farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico,
glicose, gordura vegetal, sal iodado, farinha de soja, leite em pd, soro de leite em pd, emulsificantes ésteres de mono e
diglicerideos com &cidos graxos, estearoil-2-lactilato de sédio, fermentos quimicos bicarbonato de sédio, pirofosfato acido de
calcio, fosfato monocalcio, espessantes goma guar, carboximetilcelulose sddica, aroma, corantes naturais beta caroteno,
urucum, circuma, antioxidante dcido ascérbico, melhorador de farinha cloridrato de L-cisteina, alfa amilase), farinha de trigo
enriquecida com ferro e 4cido félico, gordura vegetal, dextrose monoidratada, amido de milho, melhorador de farinha (farinha
de trigo enriquecida com ferro e cido fdlico, sal iodado, emulsificante polisorbato 20, ésteres de mono e diglicerideos com
acidos graxos, estabilizante carbonato de calcio, antioxidante acido ascorbico, espessante carboximetilcelulose sddica,
melhorador de farinha alfa amilase, azodicarbonamida), corante inorganico diéxido de titanio e aroma artificial de baunilha.
Este produto contém o corante amarelo TARTRAZINA, que pode causar reagoes de natureza alérgica, entre as quais asma
brénquica, especialmente em pessoas alérgicas ao Acido Acel Salicilico.

ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO, LEITE E SOJA. PODE CONTER CENTEIO, CEVADA, AVEIA, OVOS, AMENDOIM,
CASTANHA-DO-PARA, CASTANHA-DE-CAJU, MACADAMIA, AVELA, NOZES E AMENDOA. CONTEM LACTOSE. CONTEM
GLUTEN. Aromatizado
artificialmente. Colorido Artificialmente.

Informagdo nutricional
Porg&o de 40 g (1/2 unidade)
Quantidade por porgdo %VD (*)
Valor energético 101 kcal =424 k) 5
Carboidratos 15¢g 5
Proteinas 16g 2
Gorduras totais 39g 7
Gorduras saturadas 13g 6
Gorduras trans 1,1g **
Fibra alimentar Og 0
Sodio 119 mg 5

* % Valores Diarios de referéncia com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8.400 kJ.
Seus valores diarios podem ser maiores ou menores dependendo de suas
necessidades energéticas. ** Valor Diario ndo estabelecido.
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11. MODO DE PREPARO :

12. CARACTERISTICAS
SENSORIAIS :

13. CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS :

14. FOTOGRAFIAS :
15. PALETIZACAO :

16. ETIQUETAS ADESIVAS :

17. INFORMAGCOES DO
FABRICANTE :

18. RESPONSABILIDADES :

ATENGAO :

Anexo | :

1- Retire o produto da caixa de papeldo, mantendo em sua embalagem priméria

2- Realize o descongelamento em temperatura de refrigeragdo inferior a 5°C por 12 horas ou mais ou em temperatura
ambiente de 25 a 28°C por 1 hora (tempo recomendado). Isso ird depender do equipamento utilizado para o descongelamento.
3- Apds o descongelamento, o produto pode ser exposto para venda.

APARENCIA :|Caracteristica do produto
COR :|Caracteristica do produto
AROMA :|Caracteristica do produto
SABOR :|Caracteristica do produto

ANVISA/MS Resolugdo RDC n2 12 de 02/01/2001
Bacillus cereus [Méax 1000 UFC/g
Coliformes a 45°C |Méx 100 UFC/g
Staphylococcus coagulase positiva [Méx 1000 UFC/g
Salmonella sp [Auséncia em 25 g

Vide Anexo |

Total de 150 caixas por pallet PBR (empilhamento maximo de 15 caixas e lastro de 10 caixas).

ETIQUETA INTERNA:|Vide anexo Il
ETIQUETA EXTERNA:|Vide anexo Il

Melhor Bocado Alimentos Ltda.
CNPJ 74.235.979/0001-13 sac@melhorbocado.com.br
Rua Laguna, 170 CEP 04728-000 S&o Paulo —SP (11) 5645-1200

Area
Qualidade|Stephanye Lamberti
Suprimentos|Caroline Sudan
Operacoes|Givaldo Ferreira
Producdo|Aparecido Cora
Processos|Juliana Guedes
Comercial|Marcio Ronzella
Industrial|Jorge lkeda

Este documento é confidencial e ndo podera ser reproduzido total ou parcialmente, nem cedido a terceiros sem a
autorizagdo por escrito da Melhor Bocado Alimentos Ltda.
De acordo com o processo de fabricagdo, o tamanho e o formato do produto podem sofrer variagées.

Fotografias
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Anexo Il : Etiqueta Interna

BONUT BAVARIAN CONGELADO
LY PESO LIQUIDO: 420g - 8 UNIDADES

INGREDIENTES: Resheio ssbor oreme (gus, aglicar, amide modificads, xarope de glisose, gordurs vegetsl modifisads, sromatizante srtifisial, sal, acidulnts
aluceno delta-lactons, conservador sor Snio, amarelctark alain

mistura para danuts (farinha de frigo enriquecida com{er o @ 4eidalélico, glicase, gordura vegetal, sal lodado, farinha de soja, leite =m ps, serodeleite e m pé,
=mulsificantes & mono & , estenrail-21actilato de sédio, far merdas qui mices bisarbanato de sédia, pirfostato 2oids
4= calcio fosfata monecilcio, espessantes goms guar, carbox metilcelulose sédics, arama, corantes naturais beta carctene, urucum, cireuma, anti

&eitin 3506rbice, melhorador de farinha Sloridrato de L-oisteina, sifs amilase |, farinha de trig enriquesids com ferro & 2oidafdliss, gordUra vegetsl, dextrose
moncidratada, amida de milhe, melhorader de farinha farinha de rigo Srriauesidz comiarra e deido falicn =al iedads, emu\slflcames pelisarbato 20, ésteras

e mona e digliceridens com 3 , estabilizar d ol
melharader de farinna aifs amilase, sz 3], corante Anico didxida detitn it da boumiina,
Este produto contéma corante amarelo TARTRAZINA, & ureza slérgica, e énauica, em

sessoas alérgioas a0 Acido Acetil Salicilico

/LERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO, LEITE E S0JA. PODE CONTER CENTEIOD,
CEVADA, AVEIA, OV0S, AMENDOIM, CASTANHA-DO-PARA, CASTANHA-DE-CAJU,
MACADAMIA AVELA, NOZES E AMENDOA_ CONTEM LACTOSE. CONTEM GLUTEN.

Colorica art

IF ORI A0 HUTTON AL Paro s Alg v s Valor snergéticn 101 kel =424 k(5% VO, Carboidratos 15 o (5% VO Proteinas 16a
2% D), Gordurastotais 3,89 (7% YD), Gorduras saturadas 1,3 g (8% VD), Gorduras trans 1,1 g(vD ndo estabelecido); Fibra alimentar 0g (0% YD),

Sédic 119 mg (5% VD). Valores disrios sombase amurs diets de 2.000 kesl oU 8.400 k. S2US valores podem Sar maiores ol menores dependends

e suas necassidades snargaticas.

MODD DE PREPARD: 1. Retire o produta dacaixa, martends e sus 2 de
Efrlgera\;aumfermr ags"C Dw 1Zhoras ouem temperatura ambiente de 253 28°C por 1 hora ftempo recomendado). 3. ADUS odescuﬂge\amemo‘

utc pode ser consurid

VI\LIDADES Froduto cw’vge\ado 120 dias se armazenadoa 12"C ou mais frio, na embalagem ur\gma\ Froduto sub refrigeragdo; T2horas se

“ftiazenado smtemparaturs de 3°C 5 59, n Griginal. Produto

mantido em temperatura de 25°C 2 28°C.

Uijp vver descongalado aste prodiin nis poders ser congelad novamerte
~LBRICADD POR: MELHOR BOCADD ALIMENTOS Lids. CNP 74 235 378/0001-13 - Inddistri= Brasilsira

Rualaguna, 170 CEP 04728-000 S3c Paule - SP. Tel.:(11)5645-1200- & mail: sac@melhorbocedo.com.br

TEMFERATURA DO FRODUTD NO TRANSFORTE: -12°C ou mais frie

TEMPERATURA DE ARMAZENAMENTO: -18°C ou mais frio.

/ CONGELADO
|I I|I|| "l " I DESCONGELADD EM: VALIDD ATE FABI/L: 15 07 2020

I VAL: 1101 2021
Bosizz

676325

RIBEY

Anexo lll : Etiqueta Externa

MELHOR BOCADO ALIMENTOS LTDA.

|||||| |||||||| || (LTI
I 2?2777 &

(01)17898122676322(15)200907(11)200311 SCC: VINNVIIIITIIVITY

+ (00
|I | || || ‘Ilu DONUT BAVARIAN

(10200311 QUANTIDADE: 24
VAL: 07/09/2020

o GTIN: 17898122676322

PESO BRUTO: 2,020 kg
PESO LIQUIDO: 1,680 kg

17898122 676322
TEMPERATURA DO PRODUTO NO TRANSPORTE: -12°C ou mais frio
TEMPERATURA DE ARMAZENAMENTO: -18°C ou mais frio

Revisdo: 21 - Abr/20




