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1. DEFINIGAO:
Pasta oleosa para decoragao de gelados.

Produto concentrado para uso profissional.

2. CARACTERISTICAS SENSORIAL:
Coloragao branco amarelado de textura densa com pedacos de biscoito.

Sabor e odor caracteristicos.

3. INGREDIENTES:

Oleo vegetal, aclcar, biscoito sablé (farinha de trigo, actcar, gordura ndo hidrogenada,
ovo, agente de textura: E500ii (bicarbonato de sbédio), E503ii (bicarbonato de amoénio),
E336i (tartarato acido de potassio), leite integral, xarope de glucose, sal, proteina do
leite e mel), leite desnatado em pd, soro de leite, lactose, manteiga de cacau,

emulsificante: E322 (lecitina de soja) e aroma.

4. ALERGENICOS:

Contém: trigo, ovo, leite e seus derivados e derivados de soja.

5. OGM (ORGANISMO GENETICAMENTE MODIFICADO):

N3o contém organismo geneticamente modificado.

6. DOSAGEM RECOMENDADA E PROCESSAMENTO:

Conforme determinagao do usuario, a gosto.

7. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS:

Parametro Resultado

Coliformes a 45°C/g Maximo 10 UFC/g
Salmonella sp Ausente em 25g
Staphylococcus coag. Positiva Ausente em 1g

*Conforme RDC n°12, 02/01/01.

8. TABELA NUTRICIONAL:

Informacao Nutricional
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(Porcao de 100g)

Quantidade por porgao %VD (*)
Valor energético 602 kcal / 2311 kJ 30%
Carboidratos 53¢ 18%
Proteinas 6,4 g 9%
Gorduras totais 369 66%
Gorduras saturadas 8,1g 37%
Gorduras trans 0,0g “VD ndo estabelecido”
Fibra alimentar 0,49 2%
Sédio 736 mg 31%
*% Valores didrios com base em uma dieta de 2.000 kcal ou 8400 kJ. Seus
valores diarios podem ser maiores ou menores dependendo de suas
necessidades energéticas.

9. EMBALAGEM:

Acondicionado em baldes de 3,5kg.

10. VALIDADE:

24 meses na embalagem original.

11. MODO DE CONSERVA(,'f\O E RECOMENDA(}ﬁES DE USO:

Ap0s aberto manter em recipiente bem fechado e consumir na maior brevidade possivel.
Armazenar em local seco e arejado. Qualquer alteracdo térmica pode afetar o estado
fisico do produto, variando sua consisténcia e aparéncia. Recomenda-se homogeneizar
o produto com uma espatula seca antes de seu uso e aquecer o produto em banho

maria, se necessario.
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