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NOME DO PRODUTO E DESCRIQAO

Mescla Cookies & Cream é obtida a partir do refino da mistura de &leo vegetal, agucar, leite em
pd e demais ingredientes, adicionado de biscoito sabor chocolate.

COMPOSIQKO (INCLUINDO ADITIVOS E COADJUVANTE DE TECNOLOGIA)

Acucar, 6leo vegetal, biscoito sabor chocolate (farinha de trigo enriquecida com ferro e &acido
félico, agucar, gordura vegetal, amido modificado, ag¢ucar invertido, cacau em pd, sal, corante
caramelo III, fermentos quimicos Dbicarbonato de sédio e bicarbonato de aménio, emulsificante
lecitina de soja e aromatizante), leite em pd, soro de leite em pd, gordura vegetal, sal,
emulsificante lecitina de soja e aromatizantes. ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE LEITE, TRIGO E
SOJA. PODE CONTER AMENDOIM, AMﬁNDOA, AVELA, CASTANHA DE CAJU, CASTANHA-DO- PARA E DERIVADOS DE
AVEIA, CENTEIO E CEVADA. CONTEM GLUTEN. CONTEM LACTOSE.

CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

REQUISITO LEGAL

ANALISE NORMA (SE APLICAVEL)

MESCLA BRANCA, LEVEMENTE AMARELADA, COM

COR PEDACOS DE BISCOITO MARROM ESCURO B
ODOR CARACTERISTICO DE LEITE COM BISCOITO SABOR
CHOCOLATE -
SABOR CARACTERISTICO DE LEITE COM BISCOITO SABOR
CHOCOLATE -
ASPECTO LfQUIDO LIGEIRAMENTE VISCOSO -
OBSERVAGOES |
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
. REQUISITO LEGAL
ANALISE NORMA (SE APLICAVEL)
COLIFORMES A 45°C < 0,3 NMP/g *x ]
SALMONELLA sp AUSENTE EM 25g -
OBSERVAGOES ** Conforme RDC n212 de 02/01/2001 - ANVISA.

METODOS DE ACONDICIONAMENTO (EMBALAGEM) E ENTREGA

Embalagem primidria: balde de polipropileno com alga. PESO LIQUIDO: 4,0 kg/balde.
Embalagem secundiria: caixa de papeldo. PESO LIQUIDO: 16,0 kg (4 unidades de 4,0 kg).
Empilhamento mdximo de 5 caixas.

CONDIQ@ES DE ARMAZENAGEM

Em local seco, fresco e inodoro.

PRAZO DE VALIDADE

09 meses. Depois de aberto consumir em até 30 dias.

INSTRUGOES DE USO

Com ajuda de uma espatula seca misturar bem o contetdo do balde até obter uma pasta lisa e
homogénea. Caso necessdrio aquecer o produto de 352 a 40°C em chocolateira ou banho-maria. Pode
haver separacdo de fases entre dleo e sdlidos durante o armazenamento o que ndo compromete o UsO
ou aplicacgdo do mesmo. Esta fase é reintegrada ao produto bastando aplicar mistura prévia ao uso.

CONDIGOES DE DISTRIBUIGAO (TRANSPORTE)

Transporte em temperatura ambiente através de veiculo limpo, com cobertura para protecdo de carga
e que ndo transporta outras cargas que comprometam a seguranca do produto. Auséncia de vetores e
pragas urbanas ou qualquer evidéncia de sua presenca como fezes, ninhos e outros. Transporte que
mantenha a integridade do produto.
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SISTEMA DE DATAQZ\O E ROTULAGEM
Deverd constar na tampa do balde e na caixa de expedicdo a datacdo como segue: dia més ano.
EXEMPLO: FAB/LOTE: 15 06 19
VAL: 15 03 20
Motivo da Revisdo
Elaborador: ANA FLAVIA SOUZA PALU Data: ggz;:o’::g}\
Aprovador: ELIZA HIROKO TODA Data: ggz;:oﬁg}\
i . cOPIA NAO
Homologador: EDUARDO BERTANHA Data: CONTROLADA




