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ESPECIFICAÇÃO TÉCNICA 
Farinha de Milho Empanex® 

Premium Âmbar 
 

 

 

 
       

DESCRIÇÃO: Farinha de milho para cobertura de empanados. 

 

NCM: 11022000. 

 

REGISTRO: Isento, segundo RDC 27, de 06/08/2010, ANVISA, categoria 4300151. 

 

COMPOSIÇÃO: Milho amarelo degerminado e corante caramelo. Não contém glúten. 

 

INFORMAÇÕES NUTRICIONAIS 

Porção de 50g (1 xícara de chá) 

 Quantidade por Porção % VD (*) 

Valor Energético 183 kcal = 769 kJ 9 % 

Carboidratos 42 g 14 % 

Proteínas 4,0 g 5 % 

Gorduras Totais 0 g 0 % 

     Gorduras Saturadas 0 g 0 % 

     Gorduras Trans 0 g ** 

Fibra Alimentar 1,0 g 4 % 

Sódio 0 mg 0 % 

* % Valores Diários de Referência com base em uma dieta de 2.000 kcal 
ou 8.400 kJ. Seus valores diários podem ser maiores ou menores 
dependendo de suas necessidades energéticas ** VD não estabelecido. 
 

GRANULOMETRIA 

Peneira (mesh) Abertura (mm) %  de Retenção* 

20 0,850 máximo 1,5% 

35 0,425 20 - 50 % 

60 0,250 20 - 40 % 

80 0,180 10 - 25 % 

Fundo  mínimo 5 % 

*A manipulação excessiva do produto pode alterar a granulometria final.  

 

EMBALAGEM: Sacos de polietileno atóxico, devendo constar a quantidade do produto, data de fabricação, validade, 

número do lote. Peso líquido: caixa com 15 pacotes de 800g ou saco de 18kg. 

 

TRANSPORTE: Deve ser feito em veículo totalmente seco, que não transporte junto outros materiais que possam 

contaminar o produto, ao abrigo da chuva, luz e poeira. 

 

CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS 

Coliformes a 45°C máx. 102 UFC/g 

B. Cereus  máx. 3 x 103 UFC/g 

Salmonella  ausência em 25 g 

* segundo RDC n°12, de 2 de janeiro de 2001, item 10a 

 

CARACTERÍSTICAS FÍSICO-QUÍMICAS 

Umidade máximo 14,0 % 

 

CARACTERÍSTICAS SENSORIAIS 

Aspecto  pó   

Cor  marrom claro  

Sabor  característico 

Odor  característico 
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CONSERVAÇÃO: O produto deve ser conservado em local seco, fresco, ao abrigo da luz solar, longe de produtos 

com odores fortes. Validade: 12 meses, na embalagem original não violada. 


