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Acucar Confeiteiro

1. PRODUTO
Acucar proveniente da refinaria; possui estrutura microcristalina ndo definida, com
granulometria muito fina. E utilizado para a marca Uniﬁ@)

1.1. Resumo do processo produtivo:
O agucar de confeiteiro € obtido pela diluicao~do car cristal, depois o caldo €
filtrado e submetido a remog¢do de c@ através de processos de flotacdo e

resinas de troca i0nica, evaporado € ¢ ado. A separacdo do agticar da-se por

aspiracao do acticar de particulas m contidas no amorfo. Estas particulas finas
sdo recuperadas em um@iclo : stituindo assim o acucar de confeiteiro.
1.2. Composicao :
Agua: 0,30 %
Sacarose: 99,0 %
Glicose tose: 0,50%
as: 0,20%
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1.3. Caracteristicas fisico-quimicas e microbioldgicas
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Caracteristicas Método analitico Especificagdo
Aspecto Laboratdrio externo Sélido microcristalino
Odor Laboratdrio externo Suave de cana verde
Sabor Laboratdrio externo ‘ {"Doce caracteristico
Polarizagdo 22 ICUMSA Methods Book GS 1/2/3/9 -1 (2011) 295,0
Umidade H,0 (%p/p) ICUMSA Methods Book GS 2/1/3/9 - 15 (2007) £0,30
Cinzas condutimétricas (p/p) ICUMSA Methods Book GS 2/3/9 - 1?.(20131] <0,20
Cor ICUMSA (UI) = 420 nm ICUMSA Methods Book G5 9/1/2/3+ 8 (2011) <80
Sulfito residual 50, (mg/kg) ICUMSA Metheds Book G5 2}1{7,’9 — 3342011) <20
Acucar redutor (%pp) ICUMSA Methods Boak'GS.2/3/9 - 5 (2011) <06
Pontos pretos (pontos/kg) CTC-LA-MT1-002 (2011) <20
Particulas magnetizaveis (mg/kg) CTC-lA—MTLD.Gd'{ZDll] <1
Granulometria % passante #60 / ETC-m-f\;ﬂTilDIU (2011) Minimo 90
Microbiologia.e Matérias Microscopicas
Coliformes 45° C (UFC/g) \ Laboratorio externo Auséncia
Salmonela sp (em 25g) Laboratdrio externo Auséncia
Matérias Microscdpicas Laboratdrio externo Auséncia
Metais pesados e Matérias Macroscopicas
Arsénio (mg/kg) ' Laboratdrio Externo =01
Chumbo {mg/kg) Labeoratdrio externo =01
Matérias Magroseopicas Laboratdrio externo Auséncia
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1.4. Informacao Nutricional

2. PRAZO DE VALIDA ?9

INFORMAGAO NUTRICIONAL
Porgdo de 5g (1 colher de cha)
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Quantidade por porgao %VD ()
Valor energético | 20kcal = 84kJ [ 1%
Carboidratos 59 2%

Nao contém quantidades significativas de
Proteinas, Gorduras totais, Gorduras saturadas,
Gorduras trans, Fibra alimentar e Sodio.

* % Valores diarios de referéncia com base
em uma dieta de 2.000kcal ou 8.400kJ. Seus
valores didrios podem ser maiores ou menores
dependendo de suas necessidades energéticas.

12 meses - E

3. APLICA

ou Cco
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N
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(;Q” EE ;y
0] ro de Confeiteiro € classificado como alimento e pode ser aplicado

asypreparacgdes culindrias e na drea industrial, destinado ao consumo direto

=

o‘ingrediente no processo de producio de industrias de alimentos e industrias

céuticas.
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4. GRUPO DE CONSUMIDOR SENSIVEL
Esse produto ndo € recomendado para diabéticos e para pessoas com ‘l%e a

produtos que contenham sulfito.

5. CONFIGURACAO DE EMBALAGEM

&

UNIDADE | FARDO
ESPECIFICACOES | Pacote Pacote
500 g 500 g
Altura mm @Gy 100
Largura mm 0 215
Comprimento| mm 220 540
Peso liquido | kg 0,5 10
Peso bruto kg 0,52 10,5
QUANTIDADE
AGRUPAGENS
Pacote 500 g
A\l Q Unidades/fardos 20
Q Fardos - tabuleiro (lastro) 9
( ) Camadas/palete (na altura) 15
Fardos/palete 135
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6.1. Embalagem de 500 g

6. TIPO DE EMBALAGEM :?V

7. TIPO DE ROTULAGEM DAS EMBALAGENS

7.1. Informacoes contidas na embalagem &

7.1.1. Primaria

Informacgao Nutricional

N3ao Contém Gliten Q)Q

Cdédigo de barra
Validade e Lote Q
Peso Liquidoa

Industria Br. &

Embalagem reciclavel

a0 de Atendimento ao Consumidor

acoes de armazenamento do produto

. n
Q ormacgdes sobre os locais de producao e empacotamento
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7.1.2. Secundaria (Fardos):

Informacdes sobre os locais de producdo e empacotamento

Informacdes de armazenamento do produto

Informacgao Nutricional

N3ao Contém Gliten

Informacgdo de Atendimento ao Consumidor QAV

Validade e Lote

Cédigo de barra

Embalagem reciclavel
Industria Brasileira Q

Peso liquido

Quantidade dee pa

8. REGISTRO

Isento de registro conferme Resolugdo RDC n° 27 de 06/10/10.

\

9, n% S DE ARMAZENAMENTO

Produte-deve ser armazenado em lugar seco, arejado, longe de produtos quimicos,

oderes fortes e manter longe do piso através da armazenagem sobre paletes.
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10. CONDICOES DE TRANSPORTE
Transporte deve ser feito ao abrigo da chuva e poeira preferen nte em

caminhdo fechado ou devidamente coberto com lona. Nao devem nsportados

simultaneamente materiais que possam contaminar o o gom substancias
estranhas.

11. INFORMACOES ESPECIAIS AO CONS%&?R;/ CLIENTE
0

Manter o produto em lugar seco, arej de produtos quimicos e odores

fortes. Q)
12. EXIGENCIAS LEGALS Q
O produto atende as e egais definidas nas Portarias do Ministério da

énc
Sadde e INMETR :

12. RESP xy;TECNICO
No Tosti
(CR 004472762

Outras informacdes, contatar o servigo de atendimento ao consumidor 0800 132027.
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